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根据榆政教发【2018】30号文件精神及中、省有关要求，我区“营养改善计划”享受对象为农村义务教育阶段学生（全覆盖）和城区义务教育阶段寄宿制学校寄宿生和五类家庭学生。以上享受“营养改善计划”学生每天通过食堂定时以正餐形式提供早餐，并加配统配食品（学生专用牛奶和果蔬汁）供课间加餐食用，具体情况介绍如下：
一、“营养改善计划”享受人数采用实名制享受办法各学校以食用学生签名，（榆阳区营养改善计划学生享受签字表）为准，招标实行单价招标。
二、年供货时间40天。每年5月1日至10月1日期间，每周供货一次，每年10月2日至次年4月30日，可两周供货一次）。将鲜奶、100%纯果（蔬）汁饮品送到所属标段学校供货。送货点约93个。
三、送货总里程大约660公里，其中柏油路约630公里，乡村土路约30公里。
四、产品质量要求及报价单位
（一）牛奶质量要求：学生牛奶为200毫升盒装牛奶，（保质期6个月）鲜牛奶保证纯正、新鲜、营养、不含糖、防腐剂、添加剂、加热杀菌温度在72℃—85℃之间，杀菌时间10—20秒，产品使用符合《生鲜牛乳收购标准》，严格执行《灭菌乳国家标准》和《食品标签通用标准》，按0℃—10℃运输送货到校，按盒报价。
（二）100%纯果（蔬）汁饮品质量要求：
1、 果汁为250毫升盒装100%纯果（蔬）汁
2、 产品为省级专业机构作为中小学生营养餐食谱推荐产品。
3、产品包装上印有“学生专用，不准在市场销售”字样。
4、产品不添加防腐剂和人造色素，执行国家相关标准或备案的企业标准，按盒报价。
五、凭学校签字盖公章后的实物数据每学期末由区学生后勤服务中心统一报账支付。
六、招标供货期限为一年。
七、其他要求
1、所投食用鲜牛奶必须保证奶质纯正、新鲜、营养、不含糖、防腐剂、添加剂、符合《生鲜牛乳收购标准》要求，严格执行《灭菌乳国家标准》和《食品标签通用标准》生产；
2、保证配送食用鲜牛奶，纯果汁不得缺斤少两；
3、供应企业配送中心（或供应点）仓储面积不得少于500平方米，专用配送车不得少于两辆，委派专人配送，不能出现空挡断货，中标供应商的产品配送要完善，可靠，及时；
4、各投标人在竞标前应实地踏勘送货线路；
5、食用鲜牛奶、果（蔬）汁每盒包装上必须标有“学生专供，不得销售”字样，并放大生产日期和保质日期字体；
6、供应商在榆林城区建立具有完善高效的配送网络和售后服务中心，委派专人配送，不得出现空挡断货；
8、售后责任，企业供应的产品因质量问题而造成的事故，企业要承担全部经济、法律责任；
9、本次招标依据上学期人数预算，实际以实送货为准。
八、标段划分地址：
[bookmark: _GoBack]2023年度榆阳区农村义务教育阶段学生和城区义务教育阶段寄宿制学校寄宿制学生中实施 “营养改善计划”。享受人数约28280名，食用鲜牛奶，100%纯果（蔬）饮品的供应及配送。
本项目共三个标段
第一标段（食用鲜牛奶）：马合镇，岔河则，孟家湾，巴拉素，小纪汗，金鸡滩，红石桥，小壕兔，补浪河，安崖，麻黄梁，大河塔，牛家梁，芹河，十二中（有灶学校每周二供应一次，无灶的学校周一、二、三、五供应）。
第二标段（食用鲜牛奶）：鱼河，镇川，上盐湾，清泉，鱼河峁，古塔，余兴庄，青云，刘千河，榆阳镇，五中，六中，特殊学校，苏州中学（有灶的学校每周二供应一次，无灶的学校每周一、二、三、五供应）。
第三标段（食用果汁）：马合镇，岔河则，孟家湾，巴拉素，小纪汗，金鸡滩，红石桥，小壕兔，补浪河，安崖，麻黄梁，大河塔，牛家梁，芹河，十二中，鱼河，镇川，上盐湾，清泉，鱼河峁，古塔，余兴庄，青云，刘千河，榆阳镇，五中，六中，特殊学校，苏州中学（每周四供应）。
九、其他要求：
食品采购、配送和发放
1、参加竞标的果汁、牛奶产品必须是省上公布的具有产品供应资质企业生产的产品。供应商按要求直接配送到各学校，学校负责食品的验收、加工和发放。果汁和牛奶在每年的5-9月份，每周配送1次，10月份至第二年的4月份每两周配送一次，供货商按时按点送货到校。送到学校的学生饮用奶和果汁必须在出厂10天以内，保持新鲜，超过时限的，学校有权拒收。
2、取得牛奶、果汁和快餐供应资格的企业或个人，要严格按照合同规定，建立完善的配送制度，疫情防控制度，按照规定的配送要求保质保量，将果汁、牛奶、快餐按时配送到学校。
3、各学校要确定专人负责配送牛奶、果汁、快餐的接收、储存、发放和安全管理工作及收集货物疫情证明材料（运输车辆、人员、货物外包装）核酸阴性报告。设立专门的储藏室，配备相应的储藏设备，确保食品干净卫生。学校要严格按照有关规定，对加工的牛奶、果汁要留样封存，留样不得少于48小时，做到“有异查样、无异去样”。要加强食品的安全工作，若发现配送的牛奶和果汁有变质、过期、污染等不合格现象，学校有权拒收。学校对储藏室内保管的牛奶、果汁、快餐每天要进行检查，发现霉变、过期食品要及时销毁。要建立牛奶、果汁、快餐发放登记台账，台账应包含供应商配送情况、学生领取情况、加工处理情况剩余牛奶、果汁、快餐贮存、处理情况，并每月汇集成册入档，以备检查和审计。

