一、食堂大宗食品、调味品及蔬菜肉蛋奶规格要求
1、大米
技术要求:有QS质量认证，符合国家规定执行标准:GB/ T 1354-2018或国家最新标准一级粳米。具体要求:彩印塑料编织袋普通包装，编织袋上必须印刷大米品牌、质量等级、执行标准的品牌, 25kg/袋。
[bookmark: _GoBack]2、面粉
技术要求:有QS质量认证品牌的特制一等小麦粉。必须符合执行标准:添加剂严格执行国家标准，GB/T1355-1986 或国家最新标准。具体要求: 25kg/ 袋。彩印塑料编织袋普通包装，编织袋上必须印刷面粉品牌、质量等级、执行标准的品牌。
3、食用油
技术要求:有QS质量认证品牌的桶装一级物理压榨菜籽油，必须符合国家规定执行标准: GB/T1536-2021或国家最新标准，非转基因，物理压榨菜籽油。具体要求:澄清、透明。PET透明一次性食品塑料桶密封包装，塑料桶封面必须标明品牌、质量等级、执行标准品牌，5L/桶。
4、调味品
技术要求:有QS质量认证品牌、符合国家质量标准及相关规定。①酱油执行标准: GB/T18186-2000或国家最新标准，800mL/ 桶;②醋执行标准: GB/T18187-2000 或国家最新标准，5L/桶。
5、杂粮、蔬菜肉蛋奶
杂粮(小米、黑米、江米、绿豆、玉米糁、豇豆、麦片、红豆等)、蔬菜肉蛋奶供货由中标企业和配送学校签订合同。
（1）猪肉、牛肉、鲜(冻)鸡鸭等必须具有动物检验检疫合格证明，配送必须全程采用冷链车。
（2）禽蛋、蔬菜须符合《食品安全法》要求，且必须保证新鲜。

