[bookmark: _Toc328739378]第三部分   采购内容及要求
一．招标要求
1、项目名称：铜川市市场监督管理局职工餐厅外包采购项目
2、服务期限：1年
3、服务地点:铜川市市场监督管理局指定地点
二．项目概况
铜川市市场监督管理局职工餐厅由餐饮公司以自助餐的形式提供用餐服务，分别在市场监管局北院和南院设两个职工餐厅。
一）采购服务内容
本次铜川市市场监督管理局职工餐厅外包目采购招标，招标服务内容包括：南北两个办公楼职工餐厅运行中食品等原材料购进、加工及提供用餐服务；公务接待、会议、培训等工作用餐的加工等。

二）服务要求
1、该项目实行劳务外包，供应商具体负责劳务、原材料加工，现场卫生，餐具清洁等。
2、服务期限：合同签订后一年。
3、服务内容：	
(1)采购人在能力范围内无偿为供应商提供办公场所；
(2)采购人职工餐厅所有设施、设备所有权属采购人，在供应商进入时要进行调试，确保能正常使用并无安全隐患，器具齐全并能正常使用，设备清单由采购人负责向供应商提供，于供应商进驻工作现场时由双方派人进行清点交接；
(3)采购人有权要求供应商遵守采购人的规章制度和安全生产等制度。对于违反规章制度和安全生产等制度的供应商员工，采购人有权以书面形式告知供应商，供应商限期进行整改。
(4)采购人尊重供应商劳动和管理方式，除采购人领导和后勤管理人员外，其余人员一律不得随意出入后厨工作现场。
(5)供应商应当严格食堂日常管理，确保食堂的经营质量。采购人对供应商的日常工作采取公开测评的方式，按月进行考评管理，对菜品质量、服务水平、就餐环境等逐项进行考核打分并书面通报供应商，根据考核结果，采购人有权对供应商的工作提出整改意见，供应商应当积极改正。
4、供应商的权利和义务
(1) 铜川市市场监督管理局采取职工餐厅由餐饮公司以自助餐形式提供用餐服务。分别设置南、北院两个职工餐厅，北院餐厅就餐约120人，餐饮公司配备6名工作人员；南院餐厅就餐约170人，餐饮公司配备6名工作人员。餐饮公司根据《食品安全法》等相关法律法规规定以及甲方要求，按时、保质、保量完成甲方职工餐厅的食品采购、加工、供餐，同时承担公务接待、会议、培训等工作用餐。需满足的要求:本次采购面向中小企业；根据铜川市市场监督管理局南北两个职工餐厅的实际情况，至少需配置两名厨师长，工作服务人员12名，各岗位人员配备合理齐全餐饮公司根据《食品安全法》等相关法律法规规定以及甲方要求，按时、保质、保量完成甲方职工餐厅的食品采购、加工、供餐，同时承担公务接待、会议、培训等工作用餐。工作日供餐，分早、午餐，每天供餐不重复，早餐：不少于两种稀饭，四个小菜，两种主食；午餐：吃米饭不少于四个热菜（两荤两素）；吃面食不少于两个热菜（一荤一素）。
(2)供应商必须满足采购人提供的就餐需求，当供应商无法满足采购人餐标要求的，采购人可提出终止项目。
(3)双方在履行服务期间，因供应商的原因导致就餐延误30分钟及以上，如果在一个月内发生两次及以上的，采购人有权对供应商做出相应的处罚。
(4)供应商负责职工餐厅人员配备、用工管理、工作考核、培训及各项薪酬待遇的支付，应当按照我国劳动和社会保障相关法律法规规定为所属员工缴纳社会保险、发放工资、福利、劳保等，不得出现利益诉求和劳务纠纷。保证其员工身份的真实性以及政审合格。
(5)供应商工作人员必须将每餐食品留样48小时，以便发生事故追查原因，由于供应商原因给采购人员工造成食物中毒或其他后果的，经有关部门查实确属供应商责任，供应商必须承担相关费用以及法律责任。
(6)供应商负责工作场所的环境卫生安全，所有卫生条件必须符合有关部门规定的标准，供应商人员必须每天做好操作间、餐厅、库房、办公周围等所有工作场地的卫生清洁及安全排查，每周一次大扫除，及时做好安全整改，日常做好灭蝇灭鼠防疫工作，确保食品存储安全。
(7)供应商负责职工食堂燃气、消防、水电的安全管理，确保不出现安全事故，因违反相关部门要求而遭到处罚,一切责任由供应商承担，由此造成的采购人损失，由供应商负责赔偿并承担相关法律责任。
(8)供应商负责相关税费的代缴代扣，出具正规的符合采购人要求的正式发票。餐厅工作人员一律凭《健康证》上岗，每半年统一体检一次，并在采购人处备案，无《健康证》者不得上岗，必须保证在合同期内食品安全率100%。
(9)供应商应按时、保质、保量地完成包厨项目工作任务，确保采购人节假日加班和日常延时工作的需求，供应商承诺供应商员工在岗率不得少于50%，确保日常工作正常进行。                                                                                          
(10)供应商应当向所属员工提供符合《中华人民共和国食品安全法》要求的、印有供应商企业标识的工作服和出入证，供应商员工在工作区域工作时，必须穿着统一工作服。
(11)供应商应当严格执行安全法律法规，建立、健全劳动安全个项规章制度，并对员工进行岗前安全教育和技能等培训，使其符合上岗的要求，具备相应的职业技能和业务素质。
(12)供应商负责及时处理厨房和餐厅的残渣剩饭，厨房作业中产生的垃圾应由供应商自行清理，餐厅废水、废气、废弃物之排放、处置应符合国家及地方相关环保法律法规规定，若未相符，须立即配合采购人进行整改，不得扔在院区内。
   (13)供应商必须自觉接受采购人的监督和指导，依法经营，不得将职工餐厅餐具和专用餐具随意带出或借用，认真履行合同。









