第五章 采购内容及技术要求

一、项目概况
为保障陕西省西咸新区空港新城综合行政执法支队的正常餐饮活动，须进行餐厅用餐服务及日常运营承包采购，详情如下。

	使用单位
	人员配置
	用餐人数
	服务期限

	
	厨房
	保洁
	
	

	空港新城综合行政执法支队
	至少6人（其中炒菜至少2人、面点至少2人、切配至少2人）
	至少6人
	约353 人
	2 年


二、采购人提供的条件包括：

1、免费提供工作场地、设施、设备、用具；

2、免费供水、供电；

3、免费提供食品加工所需原材料。

三、 供应商提供的服务内容包括：
1、配合采购人采购食堂所需原材料，并做好验收、保管、成本核算；

2、负责食品饭菜加工制作及就餐服务；

3、食堂的防火、防盗、防投毒、防疫等安全工作；

4、餐具洗刷消毒；

5、厨房、员工食堂等区域内卫生管理；

6、食堂后厨、员工食堂设施设备运行和维护保养等；

7、食堂为非盈利性单位内部食堂，每日提供早、中、晚餐等；

8、服务地点：空港新城综合行政执法支队；

9、质量标准：达到国家及行业现行质量验收合格标准。
四、对餐饮服务公司的管理要求：

1、负责员工食堂的餐饮服务工作，制订员工食堂管理的各项规章制度；并具备较强的管理水平，带动食堂全体员工认真完成日常工作。

2、制定工作制度和饮食安全工作，全面提升员工食堂服务质量水平，努力增加服

务项目。

3、做好监督和管理工作，严把食品质量关，检查食品是否过期或变质。

4、做好考勤，提倡文明服务，奖罚分明，表彰先进，惩处落后，防止不良现象的发生。

5、遵守职业道德，不断钻研业务，虚心接受员工合理化建议，提高员工食堂业务水平和服务质量。

6、对员工食堂设备进行监管，经常检查保养所有员工食堂设备，发现问题及时报修。

7、厉行节约，经常检查员工食堂的物资库存保管情况。做到即不积压不短缺。

8、廉洁自律，要求食堂工作人员不得随意浪费或截留食材。

9、根据公司实际情况，不断修订和完善员工食堂的各项规章制度和改进措施。

10、食堂工作人员对食品储存、加工等过程要规范操作，餐饮服务公司派专人每天巡视检查，并做好记录。

11、经常与食堂员工谈心并掌握思想动态，关心员工生活，充分调动工作积极性。

并每周召开全体食堂员工会议，不断提高业务水平。

12、发生食品安全卫生事故，立即向分管领导汇报，并在分管领导的领导下，启动应急预案。

13、认真完成领导交给的其他临时性任务。

14、定期督促食堂员工参加业务培训，进行健康体检，及时办证验证。

15、依法为餐厨人员缴纳社保。

