
采购清单

采购单位 西安市莲湖区北院门街道办事处 备案函号 ZCBN-莲湖区-2025-00216

项目名称 2025年度北院门街办机关食堂外包项目

财政拨款 ¥ 0.00
财政专户管理

资金
¥ 0.00

其他财政资金 ¥ 600,000.00 保障性资金 ¥ 0.00

序号 品名 采购标的 单价 数量 单位 总价 技术参数

1 餐饮服务

2025年度
北院门街
办机关食
堂外包项
目

600,000.00 1 项 600,000.00

技术要求：（一）服务
标准 1.以“满足工作
需要，减少成本开支”
为原则，制定标准食
谱，减少浪费，使现有
伙食标准达到最大化。
不断提高服务人员的烹
调技术，在合理成本的
前提下调整菜品结构，
为职工提供质量优、味
道好、营养全面的饭
菜。 2.坚持执行"一检
二洗三切四浸泡五烫六
烧"程序，保证食品卫
生质量，坚持碗筷洗刷
消毒工作，保持食堂干
净卫生，达到有关卫生
标准要求，防止食物中
毒事故发生。 3.熟悉
并能严格遵守《中华人
民共和国食品卫生
法》，不使用不洁、过
期、变质食品原材料，
做好食品卫生安全工
作。 4.要爱护厨具设
备及餐厅公共设施，确
保设施完好，做好餐厅
设备设施的管理与日常
维护工作。 5.接受并
配合甲方对环境卫生、
食品卫生、服务态度、
饭菜质量等进行的监
督、检查。 （二）食
材标准 1.食堂为清真
餐饮，供应商食材采购
渠道、饮食制作加工
等，须符合清真饮食标
准要求。 2. 供应商所
提供的产品必须是正规
企业生产的产品，产品
包装须是符合国家规定
标准的环保材料。 服
务要求：（一）服务人
员要求 1.人员配备不
少于2人。 2. 所有服
务人员应保证身体健
康、无传染性疾病、无
刑事违法或处分犯罪记
录；所有从业人员经过
岗前培训、健康检查合
格且拥有有效的健康
证；所有人员需符合清



真饮食相关规定。 
（二）服务工作的要
求 1.供应商根据本项
目的用餐人数、规模及
采购人要求，供应商提
供完善的运营服务方
案，制定健全的防鼠、
防蝇、防蚊、防蟑螂、
防尘等措施，确保餐厅
的食品质量、安全卫
生、环保节能、治安消
防，确保餐厅的正常运
营和规范服务。 2.供
应商须严格按照食品安
全法对每餐出品进行留
样，并认真填写食品留
样登记表。 3.根据
《食品安全法》、《餐
饮服务食品采购索证索
票管理规定》的要求，
供应商采购食品原料时
应按照有关要求进行索
证索票，并做好采购验
收记录，便于溯源；索
取的相关证件、票据应
妥善保存，并与记录内
容相对应，便于核
查。 4.因供应商管理
不当或其他原因造成的
火灾、触电、食物中毒
等安全责任事故，由此
造成的损失或伤害由供
应商承担相关责任及费
用。 5.因供应商工作
人员无法达到采购人管
理服务要求，供应商应
对人员进行处理、调
换，以确保采购需求及
服务得以最佳实现。 
验收要求：1.餐品质量
符合《食品安全国家标
准 餐饮服务通用卫生
规范》。 2.现行的国
家标准或国家行政部门
颁布的法律法规、规章
制度等。
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