采购内容及技术要求
[bookmark: _GoBack]西咸新区2026年-2027年机关食堂低值易耗品配送服务项目的采购内容、货品技术标准、质量要求及相关规范详见拟采购货物配送清单，供应商需严格按照本要求提供配送及配套服务。
拟采购货物配送清单
	序号
	品目
类别
	货品
名称
	单位
	说明
	用途说明

	一
	食品保鲜存储类

	1
	食品保鲜存储类
	食品留样盒
	个
	食品级，带盖带日期标识
	菜品48小时留样，符合食品安全规范

	2
	食品保鲜存储类
	保鲜盒（大中小号）
	个
	食品级，密封防串味
	食材、半成品、调料分装存放

	3
	食品保鲜存储类
	多层分格饺子盒
	个
	带盖防粘，分格设计
	面点、馄饨冷藏，防粘连

	4
	食品保鲜存储类
	食品级周转箱
	个
	加厚带盖，可堆叠
	食材转运、杂物收纳

	5
	食品保鲜存储类
	不锈钢调味盒
	个
	食品级不锈钢，带盖
	调味品盛放，易清洁

	6
	食品保鲜存储类
	食品级自封袋
	包
	多种规格，加厚
	干货、小料密封存放

	二
	保鲜膜/袋/包装类

	7
	保鲜膜/袋/包装类
	保鲜膜
	卷
	食品级，多种宽度
	菜品、容器密封防污染

	8
	保鲜膜/袋/包装类
	食品保鲜袋（大中小号）
	把
	加厚，食品级
	食材、配菜分装

	9
	保鲜膜/袋/包装类
	一次性手套
	盒
	食品级，含PE、TPE材质
	分餐、食材操作防护

	10
	保鲜膜/袋/包装类
	打包用品
	个
	含牛皮纸盒、可降解餐盒等
	餐食外带、加餐打包

	三
	餐厨清洁工具类

	11
	餐厨清洁工具类
	清洁擦拭用品
	片/块
	含百洁布、分类抹布等
	餐具、台面、厨具清洁

	12
	餐厨清洁工具类
	地面清洁工具
	把/套
	含胶棉拖把、扫把簸箕等
	食堂各区域地面清扫清洁

	13
	餐厨清洁工具类
	垃圾袋
	卷
	多种规格，含可降解款
	各类垃圾收纳投放

	四、消杀消毒用品

	14
	消杀消毒用品
	消毒类用品
	包/桶
	含酒精湿巾、84消毒液等
	环境、器具、手部消毒

	15
	消杀消毒用品
	清洁类用品
	瓶/桶
	含洗洁精、重油污净等
	餐具、厨具、墙面油污清洁

	五、个人防护用品

	16
	个人防护用品
	头部防护
	包
	含口罩、条形帽
	员工日常操作防护

	17
	个人防护用品
	身体防护
	条/双
	含围裙、袖套、手套等
	防油污、防污染，保护员工

	六、纸巾纸品系列

	18
	纸巾纸品系列
	各类纸巾
	箱/提/包
	含餐巾纸、卷纸、擦手纸等
	就餐、清洁、日常使用

	七、后厨杂项耗材

	19
	后厨杂项耗材
	烹饪辅助用品
	包/张
	含吸油纸、锡纸、蒸笼纸等
	烹饪、保温、防粘使用

	20
	后厨杂项耗材
	杂项工具及用品
	个/包/双
	含点火器、锅铲、牙签等
	后厨操作、就餐辅助

	八、设备维护及食材检测耗材

	21
	设备维护及食材检测耗材
	设备维护耗材
	袋/瓶
	适配食堂商用设备
	洗碗机、蒸箱等设备维护保养

	22
	设备维护及食材检测耗材
	食材检测用品
	盒/支
	食品级检测用品
	食材农残、品质检测，保障安全


说明：
1.所有货品均须符合国家食品安全标准、行业规范及合同技术要求，食品接触类产品必须为食品级材质，提供合格检测证明；
2.实际配送以采购人书面订单为准，数量、批次可根据食堂运营需求灵活调整，乙方须无条件按规格、时限配送；
3.设备专用耗材须适配食堂现有商用设备（如洗碗机、蒸箱等），严禁使用劣质替代品，避免损坏设备；
4.所有货品标识完整，包含生产厂家、生产日期、保质期、生产许可证编号（如需），无三无、过期、破损产品。
5.本清单所列货品为食堂日常运营常用品类，可根据食堂实际运营需求、季节变化及设备更新，灵活增补、调整货品品类、规格及数量，采购人将提前书面通知供应商。
6.若清单中部分货品暂时缺货或停产，供应商需提前3个工作日书面告知甲方，并提供同等质量标准、适配食堂需求的替代货品方案，经采购人确认后可按替代方案供应，避免供应中断；若供应商无法提供合适替代方案，需配合采购人增补所需货品，确保食堂正常运营。
7.采购人可根据食堂实际运营用量、新增需求，随时向供应商提出货品增补要求，增补货品需符合本清单约定的质量标准、规格要求，与原有同品类货品保持一致性。
8.供应商需建立货品库存预警机制，对清单内高频使用、易缺货的货品提前备货，接到采购人增补通知后，需按双方约定时限完成配送，不得无故拖延；若因供应商备货不足导致增补货品无法按时送达，影响食堂正常运营的，由供应商承担相应责任。
9.增补货品的数量、规格、配送时限及结算方式，按采购人书面通知及双方签订的合同约定执行，供应商需无条件配合，不得擅自变更增补货品的相关标准。
一、采购核心内容
1.1 服务范围：为甲方三个自营食堂（A办公区食堂、B办公区食堂、C办公区食堂）提供低值易耗品的采购、仓储、配送、验收配合、售后退换货、质量保障等全流程服务。
1.2 货品范围：机关食堂日常运营全场景低值易耗品，覆盖后厨操作、前厅就餐、清洁消杀、留样存储、餐厨杂项、设备维护、食材检测等所有环节，确保食堂正常运转无遗漏。
1.3 服务要求：供应商需保证货品按时、保质、保量送达，提供完善的售后服务，配合甲方完成抽检、结算等相关工作，不得转包、分包本项目服务。
二、通用技术及质量要求
2.1 基本要求：所有货品必须符合国家相关标准、行业标准及地方标准，无假冒伪劣、过期、变质、破损、污染等问题，不得含有对人体健康有害的物质。
2.2 标识要求：每批次货品需明确标示生产厂家全称、生产日期、保质期限、生产许可证编号（如需）、产品执行标准，标识清晰、完整、准确，不得涂改、伪造。
2.3 资料要求：每批次货品随货提供产品合格证、安全检测合格证明、发货单、销售凭证等可追溯资料，所有资料真实、有效、完整。
2.4 环保要求：优先选用环保、可降解、无毒无害的货品，包装材料需符合环保标准，不得使用有毒、有害、难降解的包装材质，减少环境污染。
2.5 抽检要求：服务期内，采购人有权委托第三方检测机构对供应商所供应的货品进行抽检，抽检费用由供应商承担（检测合格）；若检测不合格，供应商需承担全部检测费用、退换货费用及采购人相关损失。
三、服务技术要求
3.1 配送技术要求：配送车辆需保持清洁、无污染，配备防尘、防雨、防破损设施，确保货品在运输过程中不受污染、不损坏；运输过程中需根据货品特性采取相应的防护措施（如保鲜、防潮、防碰撞）。
3.2 仓储技术要求：乙方仓储场地需符合货品存储要求，保持清洁、干燥、通风，做好防潮、防火、防盗、防污染措施，不同品类货品分区存放，避免交叉污染；食品接触类货品需单独存放，远离有毒、有害、易污染物品。
3.3 售后服务技术要求：供应商需建立完善的售后服务体系，接到采购人退换货、质量异议通知后，24小时内完成响应并处理；建立售后服务台账，记录退换货、质量问题处理情况，每月向采购人提交售后服务报告。
四、应急配送方案
能够应对西咸新区机关食堂低值易耗品配送过程中可能出现的突发情况（如自然灾害、交通管制、货品短缺、紧急加单等），保障食堂正常运营。

