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一、配送食材品类及技术要求
（核心部分）本项目所需食材主要包括但不限于以下类别，投标人必须对所有品类的供应能力进行应答。
食材大类 具体品类要求品质与技术标准
米面粮油 大米、面粉、食用油、杂粮 
1. 品牌要求：参照国家知名品牌（如：金龙鱼、福临门、香满园等）或同等档次产品，严禁使用散装或无牌产品。
2. 标准要求：大米需为国标一级以上；食用油为非转基因一级食用油；面粉需符合国家质量标准。
肉类禽蛋 猪肉、鸡肉、牛肉、鸡蛋等
1. 安全要求：必须提供动物检疫合格证明、肉品品质检验合格证（两证齐全）。猪肉需有非洲猪瘟检测报告。 
2. 品质要求：参照知名品牌冷鲜肉（如双汇、雨润、金锣等）或同等档次产品，禁止配送冷冻肉和拼接肉。鸡肉为正规渠道冰鲜品。鸡蛋必须为清洁蛋，有生产日期。
蔬菜水产 各类蔬菜、叶菜、调味菜、淡水鱼等 
1. 新鲜度：叶菜无腐烂、无黄叶、无过多水分；瓜果类无破损、形态正常；水产必须为活鲜或冰鲜。
2. 安全要求：需提供农残检测报告（每日随货提供），不合格食材无条件退回并承担相应责任。鼓励建立蔬菜溯源体系。
冷冻品 冷冻鸡副、水产品、速冻点心等 
1. 品牌与包装：必须为正规厂家预包装产品，包装完好，标识清晰。
2. 品质要求：在保质期内，无解冻后再冷冻现象（无大量冰碴、冰霜）。
调味品副食 酱油、醋、盐、糖、味精、豆制品等 
1. 品牌要求：参照国家知名品牌（如海天、李锦记、恒顺、太太乐等）或同等档次产品。
2. 标准要求：预包装完整，严禁配送散装调味品。豆制品必须为当日生产。
早餐材料 面条、米粉、包子、馒头、豆浆等
1. 安全性：包子、馒头等半成品需来自有SC资质的正规厂家。
2. 新鲜度：豆浆、豆花等需当日制作配送。
二、服务要求
1. 配送时效：
·每日上午8：00前送达指定地点，不影响午餐备餐。
·遇特殊情况需提前沟通。
2. 订单处理：
·乙方需指定专人对接。
· 每日下午16：00前接收甲方次日订单，并确认无误。
3. 验收与退换货：
·甲方按订单进行数量和质量验收。
·货不对板、品质不达标、数量短缺的食材，乙方必须无条件立即更换或退货，不得影响甲方正常供餐。
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