采购内容及技术要求
一、项目名称
上林街道职工餐厅运营劳务项目
二、采购内容
为上林街道办事处工作人员在工作日提供一日三餐；需满足的要求：大厨2人，配菜师2人，面点师1人，帮厨1人，洗碗消杀1人，共计7人。
采购预算：572358.00元。
三、服务期限
服务期限：自合同签订之日起1年。
四、服务内容及要求
1、人员构成：大厨2人，配菜师2人，面点师1人，帮厨1人，洗碗消杀1人，共计7人。对本项目所提供的服务人员，所有人员需提供健康证，必须根据甲方满意度调查需求调整相应厨师，变换口味。
2、服务要求：
①、保证配备大厨2人，配菜师2人，面点师1人，帮厨1人，洗碗消杀1人，共计7人并统一着装，持证上岗。
②、检验购进食材质量符合国家的安全标准。
③、保证加工现场室内外卫生必须符合国家卫生安全标准。
④、保证加强厨具、设备、用具的管理，按要求做好各类物品日常维修及保养。
⑤、根据单位需要做好分类接待就餐工作。
⑥、做好工作人员的培训(培训周期：保证每季度1次)。
⑦、做好节约用水用电用气。
⑧、确保餐食的食品安全。
⑨、每餐做好留样登记工作。
⑩、按照国家有关餐具卫生管理要求，做好公共餐具消毒工作，随时接受市防疫站和承包方生活管理员的监督检查，并配合做好各项“创卫”必检工作。环境卫生：餐厅处，厨房每日清理打扫，大厅内每日一次大扫除并做好厨余垃圾的分类工作。
五、服务标准
1、每日早、中、晚向员工开放食堂，开放时间分别为：早8:00-8:50；中午12:00-12:50；晚上18:00-18:30。参照2025年用餐人数，暂时按需满足200人同时进餐的规模制定方案。
2、保证全机关工作人员的一日三餐（早上、中午、晚上）及临时的加班用餐，节假日休息期间餐厅保证一名厨师在岗，确保加值班人员的临时用餐需求。
3、供餐标准：
早餐：每天不低于四个菜，主食粥类(每天不重复)，牛奶、鸡蛋(保证每天配备)；
中餐：周二、周四每天不低于两个肉菜，两个素菜，一个炖汤品种；周一、三、五面食不重复，确保饭菜质量及营养搭配。
晚餐：不低于三个菜、一个粥类。
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