采购需求
1.采购内容
食品质量要求
所有食材均须符合《中华人民共和国食品安全法》，须具备所配送产品的检测报告或食品检验合格证。注:所有商品必须满足国家制定新的食品安全标准和地方相关规定执行。
1.1鲜肉类：猪肉、牛肉、羊肉等；
肉身必须盖有卫生检疫章，须出具加盖国家或地方政府监所检疫章的动物检疫证明。肉品须表皮洁净、膘厚适中、色泽鲜亮、纹理清晰，须出具加盖国家或地方政府监水(冰)率符合标准。
1.2水产品类：草鱼、黑鱼、桂鱼、鲈鱼等鱼类；
要求体表光滑无病灶、无有害添加剂，有鲜鱼鳞片完整，无鳞鱼无浑浊粘液，肉质干燥，紧密，呈白色或淡黄色眼球外突饱满透明，鳃丝清晰鲜红或暗红，保持活体状态固有本色，无异味，鱼类肌肉紧密有弹性，内脏清晰可辨无腐烂。
1.3冻货类：冻鸡、冻鸡腿、冻鸭、冻鸭腿、冻虾、扇贝、生蚝、鱿鱼、鱼丸、鱼豆腐等。
冻品外包装需完整，无破损，无不封口现象，有生产日期。冻品在解冻后无质量问题，发现质量问题需退货。符合国家绿色批发市场标准，应具备满足交易需要的冷冻储存设施。
1.4水果类：当季各类水果，无虫、无杂质，须保证水果新鲜，原水果须保证果面干净、无明显泥土、码放整齐、无破损、大小基本统一、不得过熟或欠熟。
2.配送要求
2.1根据采购方需求用量及库存条件，按要求配送。
2.2由采购人根据菜谱需求，提前书面(传真或邮件)告知供应商需求计划，供应商须在当日做出响应，如有某些食品出现市场断档，当日及时告知采购人，以便采购人做出必要调整。
3.配送及仓储要求
3.1供应商有冷链仓库，加工车间，配送团队。
3.2配送人员配送时须穿带整齐，仪容仪表整洁，严禁赤膊、穿拖鞋及着装不符合要求者严禁进入采购人指定的配送地点。
3.3配送车辆需采用密封、防雨的专用配送车辆，车厢要干净，车厢内无锈迹、无油污、无水污和无尘土、杂物。
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