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一、项目概况
通过政府采购方式，统一向城区10所无食堂学校采购专业配送学生营养早餐的企业，向23所有食堂学校采购米、面、油、肉、鸡蛋、奶等大宗食材配送的供应商，总投资约679.15万元。
二、采购内容（包括采购品目、规格和数量）
（1）营养早餐：2025年秋季学期企业供应早餐学校10所，约800人 ，计划招一个供货商。早餐5元/份（全部为学生膳食费用），运行费不超过0.5元/份，每年按200天估算，共需资金约88万元。
（2）大宗食材：2025年秋季学期实施农村义务教育学生营养改善计划食堂供餐学校23所，享受学生约11500人。
（一）米面油：经市场询价，大米140元/25kg/袋，用量约3200袋；面粉95元/25kg/袋，用量约2100袋；菜籽油 80元/5L/桶，用量约5800桶，共需资金约111.15万元。
（二）大肉、鸡蛋、牛奶：经市场询价，大肉25元/kg，约72000kg；排骨40元/kg，约18500kg，鲜鸡翅41元/kg，约3000kg；鲜鸡腿20元/kg，约9000kg，鸡脯肉20元/kg，约10000kg；生牛肉65元/kg，约3000kg；鲜虾55元/kg，约2000kg，鸡蛋价格7.6元/kg，约120000kg；牛奶1.8元/200ml/盒，约300000盒；共需资金约480万元。
三、技术要求（包括对产品的认证、检验报告等）
企业供应早餐
（一）供餐内容
每人每天配送1份完整的热早餐，含一份流食、一份主食、一份辅食。具体配餐内容按以下要求制作：
	种类
	供餐  食品
	口味要求
	每份重量要求
	保质期
	营养成分要求
	备注

	流食
	牛奶（酸奶）
	≥2种
	牛奶≥200ml（酸奶≥100g）
	牛奶≤180天，酸奶≤15天
	牛奶每100毫升中蛋白质平均含量≥3g
	根据季节，酸奶作为牛奶的调剂品种适当供应,牛奶为学生专用奶

	
	粥类
	≥3种
	≥260g
	
	符合国家相关标准
	每周不超过两次

	
	油茶/黑芝麻糊等
	
	≥260g
	
	符合国家相关标准
	每周至少一次

	主食
	包子
	≥3种
	≥90g
	
	符合国家相关标准
	每周不超过两次，且至少一次肉馅

	
	荷叶饼、花卷
	花卷≥3种
	≥90g
	
	符合国家相关标准
	搭配≥50g的热菜品

	
	烘焙类糕点
	≥3种
	≥50g
	≤10天
	符合国家相关标准
	

	辅食
	熟鸡蛋
	≥2种
	≥55g
	
	符合国家相关标准
	

	
	时令水果
	≥3种
	≥100g
	
	符合国家农残卫生标准
	不得使用农药残留超标的水果

	
	坚果
	≥3种
	≥15g
	
	符合国家相关标准
	

	其他
	结合学生营养需求和饮食习惯，根据实际搭配


（二）供餐要求
1.供餐内容要求：
包括但不限于以上内容，投标人须根据采购人要求、季节变化及自身情况，按照营养搭配均衡丰富的原则，结合学生饮食习惯，提供口味类型多样化、搭配合理、符合学生生长发育需要的的早餐供学生食用。
流食：纯牛奶（酸牛奶）每周搭配2次；粥类每周搭配不超过2次，每次不重样。油茶/黑芝麻糊等每周至少1次；主食：包子每周不超过2次，且至少一次肉馅；荷叶饼、花卷、每周至少1次；烘焙类糕点或经采购人同意的符合国家食品安全要求的其他主食由投标人按照营养均衡的原则合理搭配。辅食：煮鸡蛋/卤鸡蛋每周不少于3次；水果根据季节变化每周搭配1-2次，坚果类每周至少搭配1次；其余1-2次由投标人按照营养均衡的原则合理搭配。
如因节假日导致当周教学日不足5天，以上搭配按比例酌情缩减（每天必须配送1份流食、1份主食和1份辅食）。投标时须提供一个月的配送食谱，实际配送时提前一周向配送学校提供下一周的配送食谱。
2.质量要求：
（1）学生营养改善计划营养早餐必须是正规企业生产的品牌产品，熟食产品为符合国家食品质量安全标准的新鲜产品。
（2）纯牛奶、原味酸奶（低温冷藏类）为正规生产企业的产品，须出具纯牛奶、原味酸奶（低温冷藏类）产品市级以上（含市级）国家相关质检机构出具的近一年内有效质检报告，未出具的视为不合格产品。
（3）所投产品的原材料（大米、面粉、食用油、肉类等）质量符合国家标准，并具有国家或地方权威部门出具的产品检验报告。大米（糯米）：质量符合国家标准，国标一级；面粉：质量符合国家标准，精制粉；食用油：非转基因植物油，质量符合国家标准，三级及以上。
（4）牛奶新鲜烘焙类糕点配送到校的剩余保质期不得少于标注保质期的三分之二。
3.配送要求：
（1）按教学日配送，按照采购人时间要求每天按时按量配送到采购人指定学校（具体时间以采购人通知为准）。
（2）严格按照采购人要求配送到校，因运输装卸过程中造成的损耗（例如包装严重变形、破损等），必须无条件更换，并不附加任何费用。
（3）保证食品送到学校后热食类食品中心温度不低于60摄氏度，冬春季节牛奶要有加热保温措施。
（4）每次每校配送量应包含食品留样一份，每个品种留样重量不低于125g，留样应使用清洗消毒后的密闭容器存放。
大宗食材采购
1、大米
著名生产企业生产，包装要求：独立包装；每袋25KG，符合国家标准GB1354-2009一级品标准要求（须提供产品的检验报告）；便于运输、储存、外包装上必须标明生产日期、保质期、执行标准、储存条件、生产厂家、产地等。
2.小麦粉
著名生产企业生产，包装要求：独立包装；每袋25kg，符合国家标准GB/T 1355-2021精制粉标准要求（须提供产品的检验报告）；便于运输、储存、外包装上必须标明生产日期、保质期、执行标准、储存条件、生产厂家、产地等。
3.食用油
著名生产企业生产，包装要求：独立包装，5升/桶，一级压榨非转基因菜籽油（须提供产品的检验报告），符合国家标准GB1536-2021。外包装上必须标明生产日期、保质期、执行标准、储存条件、生产厂家、产地等。
4.肉类
符合GB2707-2016《食品安全国家标准鲜(冻)畜》标准，新鲜、肉质有弹性，无淤血、无注水、无寄虫。
5.鸡蛋
符合GB2749-2015《食品安全国家标准蛋与蛋制品》标准，且每枚≥55g，大小均匀、品质新鲜，无异形状蛋。
6.牛奶
牛奶的质量及其标识应符合国家标准GB25190-2010《灭菌乳》。产品包装符合GB7718-2011《预包装食品标签通则》和GB28050-2011《预包装食品营养标签通则》的规定。不得提供使用复原乳生产牛奶，净含量负偏差符合国家规定。
注：中标人所供学生饮用牛奶每盒包装盒上印制 “学生饮用奶”字样，并作为验收的依据，若不符合此要求，采购人有权拒收。
四、服务要求
企业供应早餐
1.实行“互联网+明厨亮灶”,具备独立的餐食加工场地、符合条件的食品处理区域及 设施设备。配备封闭式食品专用运输车辆， 一般应安装车辆行驶轨迹监控、装卸视频监控等设备；
2. 配备食品安全管理人员和至少1名具备资质的营养师。建立食品卫生、安全管理制度，投保食品安全责任险；
3. 建立食品加工全过程实时视频监控系统，并将相关视频信号接入属地教育部门和服务学校，配备的监控系统视频要保存30天以上；
4. 参与学校供餐项目政府采购活动前3年内未发生过食品安全事故，在经营活动中没有重大违法情况。
大宗食材采购
（一）米面油：经市场询价，大米140元/25kg/袋，用量约3200袋；面粉95元/25kg/袋，用量约2100袋；菜籽油 80元/5L/桶，用量约5800桶，共需资金约111.15万元。
（二）大肉、鸡蛋、牛奶：经市场询价，大肉25元/kg，约72000kg；排骨40元/kg，约18500kg，鲜鸡翅41元/kg，约3000kg；鲜鸡腿20元/kg，约9000kg，鸡脯肉20元/kg，约10000kg；生牛肉65元/kg，约3000kg；鲜虾55元/kg，约2000kg，鸡蛋价格7.6元/kg，约120000kg；牛奶1.8元/200ml/盒，约300000盒；共需资金约480万元。
招标方案中的米面油最高限价为招标成交价的上限，在此价格范围内实施投标报价
五、商务要求
按招标价格以配送学校每月实际用量据实结算，每月结算一次，如遇特殊情况顺延，因乙方手续不齐全或其它缘故，逾期未能结算的，将放置下一个结算日期结算。
六、其他
（一）对供应商业绩的要求。
以合同形式提供投标人2022年1月至今同类项目业绩。
（二）质量验收标准或规范。
所有产品质量必须符合国家有关规范和相关政策。
（三）产品质保期
    产品标注的保质期。
（四）违约责任
1.按《中华人民共和国民法典》中的相关条款执行。
2.未按合同要求提供服务或服务质量不能满足服务要求和标准，采购人有权终止合同，并对供方违约行为进行追究，同时按《中华人民共和国政府采购法》的有关规定进行处罚。


