
招标项目技术、服务、商务及其他要求
（注：当采购包的评标方法为综合评分法时带“★”的参数需求为实质性要求，供应商必须响应并

满足的参数需求，采购人、采购代理机构应当根据项目实际需求合理设定，并明确具体要求。带“▲”号

条款为允许负偏离的参数需求，若未响应或者不满足，将在综合评审中予以扣分处理。）

（注：当采购包的评标方法为最低评标价法时带“★”的参数需求为实质性要求，供应商必须响应

并满足的参数需求，采购人、采购代理机构应当根据项目实际需求合理设定，并明确具体要求。）

3.1采购项目概况
为确保确保食品安全，增强学生体质健康，满足全校师生食材需求，现对学生 2026年度学校餐厅大

宗食材进行采购。

3.2采购内容
采购包 1：
采购包预算金额（元）: 650,000.00
采购包最高限价（元）: 650,000.00
供应商报价不允许超过标的金额

（招单价的）供应商报价不允许超过标的单价

序号 标的名

称

数量 标的金额

（元）

计量单

位

所属行

业

是否核

心产品

是否允

许进口

产品

是否属

于节能

产品

是否属

于环境

标志产

品

1 米面油 1.00 650,000.00 批 工业 否 否 否 否

3.3技术要求
采购包 1：
标的名称：米面油

序号 参数性质 技术参数与性能指标

1 ★ 精米（长粒香）：

1.包装规范、完好，包装方式：

袋装，每袋 25KG。 2.符合

GB/T1354-2018《大米》标准

或国家最新标准。 3.品质要

求：国标一级，色泽清白，有

光泽，呈半透明状，米粒大小

均匀、丰满光滑，很少有碎米、

爆腰（米粒上有裂纹)、腹白

（米粒上乳白色不透明部分

叫腹白，是由于稻谷未成熟，

糊精较多而缺乏蛋白质),无
虫，不含杂质。 4.产品送达

时，有效保质时间不低于 180
天。

2 ★ 小麦粉（精制粉）：

1.包装规范、完好，包装方式：

袋装，每袋 25KG。 2.面粉色

泽呈乳白色或淡黄色，不发

暗，无杂质，无粗粒感，流散

性好，不结块，有自然的麦香

味。 3.符合国家标准：符合

GB/T1355-2021 标准或国家最

新标准。

3 ★ 油（菜籽油）：

1.每个包装标签上标有清晰

的“SC”生产许可证编号或有



效期内的“QS”生产许可证编

号、非转基因标识、生产厂家、

厂址、生产日期、保质期、产

品标准号等标识。 2.剩余保

质期：产品在送达采购人指定

地点的保质期至少为产品保

质期的一半以上（自生产日期

开始计算）。 3.菜籽油必须

为新鲜产品，油质优良，产品

属于非转基因，无杂物混入，

无异味，无杂质沉淀、感官、

性状好。 4.菜籽油（压榨）

需为国标一级，符合 GB/T1536
标准，国家有出台新的更高标

准的，以新的更高标准为准。

5.包装应符合《食用植物油销

售包装》。使用专用的一次性

桶装，包装完好严密，瓶口无

油迹等渗漏现象。每桶大于等

于 16.4L。

3.4商务要求
3.4.1交货时间

采购包 1：
自合同签订之日起一年

3.4.2交货地点
采购包 1：
渭南初级中学

3.4.3支付方式
采购包 1：
分期付款

3.4.4支付约定
采购包 1： 付款条件说明： 根据实际供应量，按月据实结算。

3.4.5验收标准和方法
采购包 1：
所有食材质量必须达到《中华人民共和国食品安全法》及相关法律法规的要求。 按照《财政部关于进一步

加强政府采购需求和履约验收管理的指导意见》（财库〔2016〕205 号）的要求进行验收。

3.4.6包装方式及运输
采购包 1：
涉及的商品包装和快递包装，均应符合《商品包装政府采购需求标准（试行）》《快递包装政府采购需求

标准（试行）》的要求，包装应适应于远距离运输、防潮、防震、防锈和防野蛮装卸，以确保货物安全无

损运抵指定地点。

3.4.7质量保修范围和保修期
采购包 1：
/

3.4.8违约责任与解决争议的方法
采购包 1：
若双方发生争议，可协商或由有关部门调解解决，协商或调解不成的，由当事人依法向采购人所在地人民

法院提示诉讼，维护其合法权益。

3.5其他要求
1、合同包一结算方式：合同价款结算时，以中标单价*实际供应数量进行据实结算。 2、其他要求：

1）供应商不得将配送工作进行任何方式的转包或分包。并做好食品安全的保障工作。2）供应商必须



按采购人所填订单配送，按规定时间送达，保障学校食堂正常运行。确保配送的食品优质、安全、可

靠，确保运输安全，无条件更换运输过程中受到污染或变质的食品，所需费用由供应商承担。3）供

应商在配送过程中要做好保鲜、保质措施，同时不得喷洒有毒有害物质进行保鲜或保质。否则一经查

实，成交供应商将被取消供应资格，同时承担相应的责任。4）建立出入库台账。成交供应商对所供

产品的食品安全负责。5）建立责任追究制度。采购人将定期或不定期地对食材供应配送工作进行督

查。对供应商提供不合格食材或不按要求配送，造成责任事故的将追究其法律责任。6）配送车辆应

符合相关卫生要求，做到每日清洗、消毒并做好消毒记录。7）供应商在项目完成期间，严格明确安

全责任，服从采购人的日常管理和检查，有健全的安全管理制度，保证工作人员安全。如因供应商原

因导致发生任何安全事故或造成人员伤亡的，由供应商完全负责。8）日常验收由学校负责，按国家

有关规定以及招标文件的质量要求和技术指标、供应商的投标文件及承诺与本合同约定标准进行验

收，核实送货单上的数量并签字完成项目验收。采购人与供应商双方如对质量要求和技术指标的约定

标准有相互抵触或异议的事项，由采购人在采购文件及投标文件中按质量要求和技术指标优胜的原则

确定该项的约定标准进行验收。9）如有数量不足、规格质量不符、资料不全等，由中标人及时无偿

给予更换、补齐，并承担由此产生的全部费用。10）应符合中华人民共和国国家标准或行业标准。食

材有预包装的，食材的包装必须完整清洁（无损、无污、无皱），采购人有权拒收包装不整齐、已拆

封的商品，采购人发现商品出现损坏（包括表面损坏），或出现水渍、结块、受潮等导致货物性质改

变的，供应商必须无条件退货或更换商品。11）供应商所配送食品必须保证国家质量监督检验部门定

期或不定期抽检达标，由此造成的行政处罚及安全质量问题由供应商负责。
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