需 求 框 架 ( 服 务 类 )
1、 项目概况

西安市雁塔区疾病预防控制中心职工食堂食材配送服务主要为满足西安市雁塔区疾病预防控制中心食堂食材的供应，保障职工食堂每日餐食制作所需食材的稳定、及时、优质供应。
2、 服务内容(包括工作区域、工作内容等)

食材采购明细
	采购项目
	规格
	数量

	蔬菜类
	农药残留不得超过《食品中农药最大残留限量》国家标准；
	根据实际采购所需数量标准配送

	肉类
	符合国家食品卫生管理规定。
	根据实际采购所需数量标准配送

	冷冻食品
	符合国家食品卫生管理规定。
	根据实际采购所需数量标准配送

	豆制品
	符合国家食品卫生管理规定。
	根据实际采购所需数量标准配送

	禽蛋类
	符合国家食品卫生管理规定。
	根据实际采购所需数量标准配送

	干菜、调料类
	符合国家食品卫生管理规定。
	根据实际采购所需数量标准配送

	粮油
	符合国家食品卫生管理规定。
	根据实际采购所需数量标准配送

	日杂用品
	符合国家、行业相关质量标准
和卫生标准。
	[bookmark: OLE_LINK1]根据实际采购所需数量标准配送

	水果类
	农药残留不得超过《食品中农药最大残留限量》国家标准；
	根据实际采购所需数量标准配送

	水产类
	符合国家食品卫生管理规定。
	根据实际采购所需数量标准配送

	餐具类
	符合国家、行业相关质量标准
和卫生标准。
	根据实际采购所需数量标准配送


成交供应商负责办理将货物或服务运抵采购人指定交货地点的一切事项，并完成所有相关工作。确保货物来源正规，凡包装、配送、装卸、退换货、售后服务、验收等，所有费用一次性计入投标报价。
供货期内，成交供应商须负责有问题食品的退换等，确保食品安全。
成交供应商须提供货物或服务运至合同规定的最终目的地所需要的绿色包装和绿色运输，包装运输满足《关于印发〈商品包装政府采购需求标准(试行)〉〈快递包装政府采购需求标准(试行)〉》(财办库〔2020〕123号)要求，以防止货物在运输中损坏或变质；包装运输应采取防潮、防晒、防腐蚀、防震动及防止其它损坏的必要保护措施，保护货物能够经受搬运、装卸及运输。成交供应商应承担由于其包装或防护措施不当而引起的货物变质、损坏和丢失等一切损失造成的责任或费用。
售后响应时间：接到采购人售后服务要求后，应当及时做出响应给出解决方案，并安排专人到达现场，及时解决问题。
三、技术要求(如有,一般适合于技术服务项目)

	供货品种
	种类
	技术参数要求

	蔬菜类
	青菜、菠菜、油麦菜、茼蒿、红萝卜、西红柿、土豆、花白、白菜、西葫芦、尖椒、线椒、芹菜、红大椒、西兰花、有机菜花、南瓜、红薯、生姜、大蒜、净笋、莲菜、平菇、香菇、杏鲍菇、小葱、香菜等
	①蔬菜必须新鲜，质量必须符合国家食品卫生管理规定；

	
	
	②农药残留不得超过《食品中农药最大残留限量》国家标准；

	
	
	③不得提供腐烂变质、黄叶、烂叶及带泥巴的蔬菜；

	
	
	④蔬菜外表不得人为喷洒水分和有过多的虫孔；

	
	
	⑤不得提供过长的菜头和菜根。

	肉类
	大肉、牛肉等
	肉身必须盖有卫生检疫章，须出具加盖国家或地方政府监督所检疫章的动物检疫证明。肉品须表皮洁净、膘厚适中、色泽鲜亮、纹理清晰、肉质细腻、无异味、去骨、无毛、按压无水迹。

	冷冻食品
	鸡小腿、鸡胸肉等
	①符合国家食品卫生管理规定；

	
	
	②符合食品卫生相关标准及法规要求。

	豆制品
	老豆腐、嫩豆腐、豆腐干、豆腐皮、豆芽等
	①符合国家食品卫生管理规定；

	
	
	②符合食品卫生相关标准及法规要求。

	禽蛋类
	鸡蛋等
	①符合国家食品卫生管理规定；

	
	
	②符合食品卫生相关标准及法规要求。

	干菜、调料类
	鸡精、味精、耗油、辣椒面、胡椒粉、调味粉、花椒、香油、香醋、盐、酱油、粉条、粉丝、腐竹等
	①所有的调料干菜必须符合国家卫生标准和质量要求；

	
	
	②糖、味精、酱油、醋、豆制品、生粉等

	
	
	③无过期食品和邻近保质期食品；

	
	
	④不含有转基因原材料。

	粮油
	面粉、大豆油、菜籽油、小米、玉米榛子、江米、花生米、红小豆、麦仁、玉米面、黑米、粉面、生粉等
	①符合国家食品卫生管理规定；

	
	
	②符合食品卫生相关标准及法规要求。

	日杂
	一次性碗筷、钢丝球、铁锅、水龙头、食品袋、一次性口罩等
	①符合国家食品卫生管理规定；

	
	
	②符合国家、行业相关质量标准和卫生标准。

	水果类
	苹果、梨、桃、香蕉、橙子、樱桃、葡萄、哈密瓜、西瓜、乳瓜、杏、李等
	①水果为新鲜水果，质量必须符合国家食品卫生管理规定；

	
	
	②农药残留不得超过《食品安全国家标准食品中农药最大残留限量》；

	
	
	③果形端正，大小均匀，无畸形果，带果柄，果实无萎焉；

	
	
	④果面新鲜洁净，无刺划伤，无压痕，无病虫害，无病斑，无腐烂；

	
	
	⑤口感正常，具有水果特有的风味。

	水产类
	黄花鱼、青虾、带鱼、草鱼、鲤鱼、鱿鱼、鲅鱼、冰虾、鲫鱼、花盖蟹(成蟹)等。
	①符合国家食品卫生管理规定；

	
	
	②淡水鱼、虾、贝类必须鲜活，且符合食品卫生相关标准及法规要求。

	餐具类
	餐盘、碗、勺、筷、汤碗、水杯、密胺/不锈钢餐具、一次性餐具、灶具等
	①干净、无破损、无油污、食品接触级，密封防潮包装；
②食材与餐具 分区装载、隔离摆放、严禁混叠污染；



[bookmark: _GoBack]
