第三章  采购内容及要求
一、项目内容
对7867名学生配送营养餐。其中为13所学校1739名学生配送营养早餐，为36所学校6128名学生配送营养午餐食材，配送周期均为190天。在“优质、安全、高效、便利”的原则下，对营养餐的品种及午餐食材进行统一配送。
2、 配送要求
1、营养早餐要在早上7：00前送到学校，食材要在早上9：00前送到学校。送餐车辆及工用具必须保持清洁卫生。每次运输食品前应进行清洗消毒，在运输装卸过程中也应注意保持清洁，运输后进行清洗，防止食品在运输过程中受到污染。
2、集体用餐配送的食品不得在10℃-60℃的温度条件下贮存和运输，从烧熟至食用的间隔时间（保质期）应符合以下要求：
3、烧熟后2小时的食品中心温度保持在60℃以上（热藏）的，其保质期为烧熟后4小时。
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