第一标段：
1.大米
技术要求：数量约3356袋。独立包装，质量符合国家GB/T1354-2018标准（如标准遇修订或废止，须保证不低于国家最新标准），非转基因，一级粳米，每袋25公斤，符合国家法律法规、部门规章、相关食品安全标准要求。有注册商标，每一批次大米要有质检报告。
2.面粉
技术要求：数量约6800袋。独立包装，非转基因，精制小麦粉，每袋25公斤，质量符合国家GB/T 1355-2021标准，符合国家法律法规、部门规章、相关食品安全标准要求。有注册商标，每一批次面粉要有质检报告。
3.食用油
技术要求：数量约3400桶。独立包装，每桶不少于5升，质量符合国家GB/T 1536-2021标准（如标准遇修订或废止，须保证不低于国家最新标准），非转基因压榨菜籽油，质量等级二级或以上，符合国家法律法规、部门规章、相关食品安全标准要求。有注册商标，每批次菜籽油要有质检报告。
第二标段：
1.所配送的货品原料应符合供应时间相应段的食品安全国家有效标准要求。
2.猪肉采购应符合供应时间段国家有效标准规定。
3.对不符合检测标准的配送食材采购人将不予接收，并按照规定解除合同。 
4.如在供应时间段国家制定新的食品安全标准，即按新标准执行。
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	验收标准
	按照质量标准进行验收、同批次的检验报告、检疫证明以及合格证应随货同期到达；收货人、配送人双方签字为准。
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	当日配送必须为前一天加工屠宰并排酸过的冷鲜肉
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	出现质量问题无条件退换货。
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	至预算执行完毕。服务期内，若原材料供应商在采购人规定时间内未及时送货或货物质量不符合合同要求，采购人有权解除合同。



