三标段：市畜牧局办公区餐饮服务
三标段的采购需求：
（一）餐饮采购需求
（1）保障办公区早餐、午餐、晚餐供应，另外需无偿保障临时加班用餐、各类公务接待用餐和会议、培训等用餐任务（服务时间段包含双休日、节假日）。  
（2）承担办公区干部餐厅餐饮、公务接待、会议用餐、餐厅保洁等业务和与此相关的管理工作。
人员配备：（餐饮8人）
	名 称
	
人数

	岗位要求
	说 明

	        项目配备餐饮8人

	厨师
	2
	年龄50周岁以下，有三年以上厨房管理经验，身体健康。
	严格进行成本的控制和管理，狠抓餐饮食品制作质量。

	面点师
	1
	有三年以上工作经验，熟练掌握各种面点的制作工艺，保证面点质量和及时供应，身体健康。
	负责面点房全面工作，加工每天糕点，面食及岗位卫生等。

	帮厨
	1
	服从工作安排，按质、按量保证菜品供应，保质保鲜，身体健康。
	负责准时按标准完成菜品的粗加工、细加工、丁、丝、片、块后期以及岗位卫生。负责原材料的采摘、清洗、协助上餐、岗位卫生等。

	洗捡菜工
	1
	女性，年龄55周岁以下，熟悉蔬菜择洗流程，细致耐劳，遵守卫生规定，服从调配。
	负责食堂蔬菜择拣、清洗，分拣可食部分，清洁工作区域，配合完成食材预处理。

	洗碗工
	1
	服从工作安排，按时完成清洗消毒工作，注重个人卫生，身体健康。
	清洗碗盘：清洗每只碗盘，要做到一刮、二冲、三洗、四消毒；将餐具放入橱柜：餐具清洗干净后，放入橱柜，以免损坏；存放餐具：分类分档存放餐具，防止污染；查找餐具破损的原因：发现破损餐具要立即拣出、申报并查找原因；保管餐具：负责贵重餐具的保管，服从领导管理。

	餐厅服务员
	2
	女性，年龄45周岁以下，服从工作安排，按时完成餐饮服务工作，注重个人卫生，身体健康。
	负责餐厅日常服务工作。

	备注：1.供应商中标后上岗前需提供所有人员的健康证。2.供应商中标后需办理食品经营许可证。3.以上人员上岗时提供身份证明由采购人核验年龄。4.以上要求工作经验的需提供相关证明材料。
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