[bookmark: _Toc233726533]第三章  采购内容及要求
[bookmark: _Toc233726534]一、采购内容
（一）采购清单
	序号
	产品名称
	数量
	单位

	洗消间

	1
	四门保洁柜
	2
	台

	2
	四层货架
	1
	台

	3
	开水器带底座
	1
	台

	4
	单星水池
	4
	台

	5
	双门消毒柜
	2
	台

	6
	双层工作台
	1
	台

	7
	[bookmark: OLE_LINK14]通道式洗碗机（核心产品）
	1
	台

	毛菜间

	1
	双层工作台
	2
	台

	2
	四层置物架
	10
	台

	3
	单星水池
	4
	台

	4
	主食低架
	2
	台

	3区

	1
	节能环保型双炒双温灶（电子打火熄火保护）
	2
	台

	2
	[bookmark: OLE_LINK15]六门冰箱（核心产品）
	3
	台

	3
	四层货架
	2
	台

	4
	单门蒸饭柜
	1
	台

	5
	双层工作台
	4
	台

	6
	单星水池
	2
	台

	2区

	1
	节能环保型双眼大锅灶（电子打火熄火保护）
	2
	台

	2
	六门冰箱（核心产品）
	3
	台

	3
	四层货架
	2
	台

	4
	双星水池
	2
	台

	5
	单门蒸饭柜
	1
	台

	6
	双层工作台
	4
	台

	1区

	1
	六门冰箱（核心产品）
	1
	台

	2
	节能环保型双炒双温灶（电子打火熄火保护）
	1
	台

	3
	双层工作台
	2
	台

	4
	四层货架
	2
	台

	5
	双星水池
	1
	台

	6
	单门蒸饭柜
	1
	台

	快餐区

	1
	六门冰箱（核心产品）
	1
	台

	2
	平冷工作台
	1
	台

	3
	双星水池
	1
	台

	4
	双层工作台
	2
	台

	售餐区、就餐区

	1
	平冷工作台
	12
	台

	2
	双层工作台
	12
	台

	3
	全封闭双孔收残台
	1
	台

	4
	大垃圾桶
	9
	个

	5
	四人分体餐桌椅
	60
	套

	6
	卡座
	8
	套



（2） 技术参数及配置要求
	序号
	产品名称
	规格型号
	技术参数
	数量
	单位
	图片（仅供参考）

	洗消间

	1
	四门保洁柜
	1200*500*1800
（±50mm）
	1. 全柜304发纹贴塑不锈钢板；
2. 柜体采用≥1.2mm不锈钢板，配≥1.2mm不锈钢板做加力筋；
3. 层板采用≥1.2mm不锈钢板；配≥1.2mm不锈钢板做加力筋；
4. 台脚采用Φ38"*1.2mm不锈钢圆管配不锈钢可调性子弹脚；
5. 折边及焊接处均打磨平整光滑，无任何毛刺。
	2
	台
	[image: ]

	2
	四层货架
	1200*500*1800
（±50mm）
	1.支架采用38*38*1.2mm不锈钢方管，方管顶部须封口，满焊打磨，配可调不锈钢子弹脚；
2.层板均采用304不锈钢厚度≥1.2mm磨砂贴塑不锈钢板，层板每间隔80mm点焊U型条，打磨抛光。
	1
	台
	[image: ]

	3
	开水器带底座
	60L
	1.电压：380V，功率≥7KW；
2.容积：60L；
3.轻触按键；
4.工作原理：步进式水加热；
5.安全设置：防漏电、防干烧、防火、防开盖、防蒸汽五防；
6.电器：故障自动判断，并设有自动报警装置。
	1
	台
	[image: ]

	4
	单星水池
	700*700*800
（±50mm）
	1.采用304不锈钢制作，台面厚≥1.2mm；
2.星盆斗厚≥1.2mm，配置提篮式不锈钢下水器；
3.立柱采用直径38×38×1.2mm不锈钢方管，配不锈钢可调子弹脚；
4.横撑采用38×38×1.2mm不锈钢方管；
5.焊接打磨抛光。
	4
	台
	[image: ]

	5
	双门消毒柜
	1300*690*2000
（±50mm）
	1.整机304不锈钢；
2.容积：≥680L；
3.功率≥4KW/380V,高温150℃；
4.微电脑智能化控制系统，并配备报警装置；
5.消毒率≥99%；
6.箱体均采用高密度阻燃聚氨脂整体发泡工艺；
7.对开门，设有八个分餐盘，大空间层架。
	2
	台
	[image: ]

	6
	双层工作台
	1800*800*800
（±50mm）
	1.采用304不锈钢制作；
2.台面厚度≥1.2mm，内衬≥15mm防水机制板并用≥1.2mm厚不锈钢板折成加强筋加固；
3.脚管采用38*38*1.2mm厚不锈钢方管；
4.配不锈钢可调子弹脚；
5.焊接打磨抛光。
	1
	台
	[image: ]

	7
	通道式洗碗机（核心产品）
	1500*800*1600mm
（±50mm）
	1.整机功率：≥33KW，380V/50Hz/4P，
2.规格尺寸：1500×800×1600mm(±10%）；
3.处理方式：通道式上下高压喷淋，有效装载清洗尺寸≥610*485（mm），洗涤温度：55~60℃,漂洗温度：80~90℃,洗涤量：≥280筐/H，最大耗水量：≤280L/H，加热方式：纯电加热；
4.功能：一键开机、自动进水、自动补水、自动升温、自动清洗、开门停机感应装置；
5.整机身须采用SUS304材质，有防过载保护装置设计，防干烧功能设计；上下可拆卸一体式洗涤臂；清洗水循环系统带有隔网设计等；
6.配备防堵型清洗臂设计，全覆盖无死角清洗，喷臂可快速正面更换拆卸，防错装设计；喷淋臂管径≥38mm，设备一键启动全自动控制；
7.整机采用电路三级保护，微电脑触摸中央控制器，具备门磁感应设置；不锈钢万向脚轮；
8.安全特性：需配备一键启动全自动控制，门磁感应启停技术，门板采用双层面板隔热设计，电机过载保护，恒温监测技术设计；
9.所投产品电磁场曝露测量方法参照“GB/T39640-2020”标准执行，在30cm测量距离、10Hz～400kHz频率范围条件下检测结果符合标准限值要求；且所投产品部件传动电机、水泵具有符合“GB/T2423.17-2024、GB/T6461-2002”标准，持续≥120h，样品检验面未出现锈蚀，评级≥2002标准，持续≥120h，样品检验面未出现锈蚀，评级≥10级；（提供具备相应检测资质范围的机构出具的带“CMA或CNAS”标识的检测报告及加盖供应商公章）；
10.所投产品“中央控制系统”具有符合“GB/T2423.2-2008”标准分别对中央控制系统及外壳、触摸显示屏、电路板、变频器、交流接触器、热过载器、接线端子、控制开关、漏电开关、线缆等进行高低温试验，高温(≥80℃),持续≥48h后,产品外观结构正常及中央控制系统正常运行；且所投产品热力系统具有符合“GB/T2423.51-2020”标准进行腐蚀试验，持续≥96h后，样品表面均未出现腐蚀变化，依据GB/T6461-2002：评级≥10级。（提供具备相应检测资质范围的机构出具的带“CMA或CNAS”标识的检测报告及加盖供应商公章）；
11.所投产品材质依据GB/T20124-2006、GB/T11170-2008检测，符合GB/T3280-2015（不锈钢冷轧钢板和钢带）标准，检测内容包含：对化学元素碳、硅、锰、磷、硫、铬、镍、氮的检测，测试结果均合格；且洗涤后的餐盘具有符合GB14934-2016《食品安全国家标准消毒餐(饮)具》标准的检测报告，检测内容包含：对餐盘中游离余氯、阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）、大肠菌群、沙门氏菌含量值进行检测，检测结果均为合格。（提供具备相应检测资质范围的机构出具的带“CMA或CNAS”标识的检测报告及加盖供应商公章）。
	1
	台
	[image: ]

	毛菜间

	1
	双层工作台
	1800*800*800
（±50mm）
	1.采用304不锈钢制作；
2.台面厚度≥1.2mm，内衬≥15mm防水机制板并用≥1.2mm厚不锈钢板折成加强筋加固；
3.脚管采用38*38*1.2mm厚不锈钢方管；
4.配不锈钢可调子弹脚；
5.焊接打磨抛光。
	2
	台
	[image: ]

	2
	四层置物架
	1200*500*1800
（±50mm）
	1.支架采用38*38*1.2mm不锈钢方管，方管顶部须封口，满焊打磨，配可调不锈钢子弹脚；
2.层板、花格均采用304不锈钢厚度≥1.2mm磨砂贴塑不锈钢板，层板每间隔80mm点焊U型条，打磨抛光。
	10
	台
	[image: ]

	3
	单星水池
	700*700*800
（±50mm）
	1.采用304不锈钢制作，台面厚≥1.2mm；
2.星盆斗厚≥1.2mm，配置提篮式不锈钢下水器；
3.立柱采用直径38×38×1.2mm不锈钢方管，配不锈钢可调子弹脚；
4.横撑采用38×38×1.2mm不锈钢方管；
5.焊接打磨抛光。
	4
	台
	[image: ]

	4
	主食低架
	1200*600*300
（±50mm）
	1.采用304不锈钢制作，厚度≥1.2mm；
2.横柱用38×38×1.2mm厚不锈钢；
3.立柱采用38×38×1.2mm厚不锈钢；
4.配置塑胶脚垫。
	2
	台
	[image: ]

	3区

	1
	节能环保型双炒双温灶（电子打火熄火保护）
	2000*1150*800
（±50mm）
	1.选用304不锈钢板制作；
2.炉台面用厚≥1.5mm不锈钢板材，炉前板、背板用厚≥1.0mm不锈钢板；
3.底板由∠45×45×5mm角铁架及2mm黑铁板焊接组成；
4.黑铁炉膛结构为≥2mm厚的A3钢板；
5.炉通脚为φ50无缝不锈钢管；炉通脚内含支撑炉身的钢柱及可调炉身高度子弹脚；
6.炉膛内采用高级耐火棉隔热以及一体烧纸而成耐火炉膛砌接火位；
7.采用静音炉头，配备风气联动挚、水挚，风气联动的风行管及相应的水管、气管等配套部件；
8.每个炉头装有摇摆水龙头、尾撑等辅助设备；
9.每台炉配风机两台功率≥250w；
10.配熄火保护电子脉冲点火系统。
	2
	台
	[image: ]

	2
	六门冰箱（核心产品）
	1800*700*1980
（±50mm）
	1.内外箱体为304不锈钢板材，发泡料R141b；具备电子温控，铜管蒸发器，环保制冷剂冷藏R134a,冷冻R404a；
2.容量：≥1.2m³；
3.工作温度:冷藏0-10℃,冷冻-12至-20℃；
4.功率：≥0.75KW；
5.风冷。
	3
	台
	[image: ]

	3
	四层货架
	1200*500*1800
（±50mm）
	1.支架采用38*38*1.2mm不锈钢方管，方管顶部须封口，满焊打磨，配可调不锈钢子弹脚；
2.层板均采用304不锈钢厚度≥1.2mm磨砂贴塑不锈钢板，层板每间隔80mm点焊U型条，打磨抛光。
	2
	台
	[image: ]

	4
	单门蒸饭柜
	12盘
	功率：≥12KW/380V
1、全不锈钢加厚机身，304不锈钢精铸门合页铰链；
2、启闭式可清洁水箱设计；
3、脚踏机械式排水开关；
4、配备定时、定温功能；
5、内置高水位保护系统，超出水位停止加热；
6、内置缺水保护系统，水位电极精准控制；
7、内置干烧保护系统。
	1
	台
	[image: ]

	5
	双层工作台
	1800*800*800
（±50mm）
	1.采用304不锈钢制作；
2.台面厚度≥1.2mm，内衬≥15mm防水机制板并用≥1.2mm厚不锈钢板折成加强筋加固；
3.脚管采用38*38*1.2mm厚不锈钢方管；
4.配不锈钢可调子弹脚；
5.焊接打磨抛光。
	4
	台
	[image: ]

	6
	单星水池
	700*700*800
（±50mm）
	1.采用304不锈钢制作，台面厚≥1.2mm；
2.星盆斗厚≥1.2mm，配置提篮式不锈钢下水器；
3.立柱采用直径38×38×1.2mm不锈钢方管，配不锈钢可调子弹脚；
4.横撑采用38×38×1.2mm不锈钢方管；
5.焊接打磨抛光。
	2
	台
	[image: ]

	2区

	1
	节能环保型双眼大锅灶（电子打火熄火保护）
	2000*1150*800
（±50mm）
	1.选用304不锈钢板制作；
2.炉台面用厚≧1.5mm不锈钢板材，炉前板、背板用厚≧1.0mm不锈钢板；
3.底板由∠45×45×5mm角铁架及2mm黑铁板焊接组成；
4.黑铁炉膛结构为≥2mm厚的A3钢板；
5.炉通脚为φ50无缝不锈钢管；炉通脚内含支撑炉身的钢柱及可调炉身高度子弹脚；
6.炉膛内采用高级耐火棉隔热以及一体烧纸而成耐火炉膛砌接火位；
7.采用静音炉头，配备风气联动挚、水挚，风气联动的风行管及相应的水管、气管等配套部件；
8.每个炉头装有摇摆水龙头、尾撑等辅助设备；
9.配熄火保护电子脉冲点火系统。
	2
	台
	[image: ]

	2
	六门冰箱（核心产品）
	1800*700*1980
（±50mm）
	1.内外箱体为304不锈钢板材，发泡料R141b；具备电子温控，铜管蒸发器，环保制冷剂冷藏R134a,冷冻R404a；
2.容量：≥1.2m³；
3.工作温度:冷藏0-10℃,冷冻-12至-20℃；
4.功率：≥1.2KW；
5.风冷。
	3
	台
	[image: ]

	3
	四层货架
	1200*500*1800
（±50mm）
	1.支架采用38*38*1.2mm不锈钢方管，方管顶部须封口，满焊打磨，配可调不锈钢子弹脚；
2.层板均采用304不锈钢厚度≥1.2mm磨砂贴塑不锈钢板，层板每间隔80mm点焊U型条，打磨抛光。
	2
	台
	[image: ]

	4
	双星水池
	1200*700*800
（±50mm）
	1.采用304不锈钢制作，台面厚≥1.2mm；
2.星盆斗厚≥1.2mm，配置提篮式不锈钢下水器；
3.立柱采用直径38×38×1.2mm不锈钢方管，配不锈钢可调子弹脚；
4.横撑采用38×38×1.2mm不锈钢方管；
5.焊接打磨抛光。
	2
	台
	[image: ]

	5
	单门蒸饭柜
	12盘
	功率：≥12KW/380V
1、全不锈钢加厚机身，304不锈钢精铸门合页铰链；
2、启闭式可清洁水箱设计；
3、脚踏机械式排水开关；
4、配备定时、定温功能；
5、内置高水位保护系统，超出水位停止加热；
6、内置缺水保护系统，水位电极精准控制；
7、内置干烧保护系统。
	1
	台
	[image: ]

	6
	双层工作台
	1800*800*800
（±50mm）
	1.采用304不锈钢制作；
2.台面厚度≥1.2mm，内衬≥15mm防水机制板并用≥1.2mm厚不锈钢板折成加强筋加固；
3.脚管采用38*38*1.2mm厚不锈钢方管；
4.配不锈钢可调子弹脚；
5.焊接打磨抛光。
	4
	台
	[image: ]

	1区

	1
	六门冰箱（核心产品）
	1800*700*1980
（±50mm）
	1.内外箱体为304不锈钢板材，发泡料R141b；具备电子温控，铜管蒸发器，环保制冷剂冷藏R134a,冷冻R404a；
2.容量：≥1.2m³；
3.工作温度:冷藏0-10℃,冷冻-12至-20℃；
4.功率：≥0.75KW；
5.风冷。
	1
	台
	[image: ]

	2
	节能环保型双炒双温灶（电子打火熄火保护）
	2000*1150*800
（±50mm）
	1.选用304不锈钢板制作；
2.炉台面用厚≧1.5mm不锈钢板材，炉前板、背板用厚≧1.0mm不锈钢板；
3.底板由∠45×45×5mm角铁架及2mm黑铁板焊接组成；
4.黑铁炉膛结构为≥2mm厚的A3钢板；
5.炉通脚为φ50无缝不锈钢管；炉通脚内含支撑炉身的钢柱及可调炉身高度子弹脚；
6.炉膛内采用高级耐火棉隔热以及一体烧纸而成耐火炉膛砌接火位；
7.采用静音炉头，配备风气联动挚、水挚，风气联动的风行管及相应的水管、气管等配套部件；
8.每个炉头装有摇摆水龙头、尾撑等辅助设备；
9.每台炉配风机两台功率≥250w；
10.配熄火保护电子脉冲点火系统。
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	3
	双层工作台
	1800*800*800
（±50mm）
	1.采用304不锈钢制作；
2.台面厚度≥1.2mm，内衬≥15mm防水机制板并用≥1.2mm厚不锈钢板折成加强筋加固；
3.脚管采用38*38*1.2mm厚不锈钢方管；
4.配不锈钢可调子弹脚；
5.焊接打磨抛光。
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	4
	四层货架
	1200*500*1800
（±50mm）
	1.支架采用38*38*1.2mm不锈钢方管，方管顶部须封口，满焊打磨，配可调不锈钢子弹脚；
2.层板均采用304不锈钢厚度≥1.2mm磨砂贴塑不锈钢板，层板每间隔80mm点焊U型条，打磨抛光。
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	5
	双星水池
	1200*700*800
（±50mm）
	1.采用304不锈钢制作，台面厚≥1.2mm；
2.星盆斗厚≥1.2mm，配置提篮式不锈钢下水器；
3.立柱采用直径38×38×1.2mm不锈钢方管，配不锈钢可调子弹脚；
4.横撑采用38×38×1.2mm不锈钢方管；
5.焊接打磨抛光。
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	6
	单门蒸饭柜
	12盘
	功率：≥12KW/380V
1、全不锈钢加厚机身，304不锈钢精铸门合页铰链；
2、启闭式可清洁水箱设计；
3、脚踏机械式排水开关；
4、配备定时、定温功能；
5、内置高水位保护系统，超出水位停止加热；
6、内置缺水保护系统，水位电极精准控制；
7、内置干烧保护系统。
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	快餐区

	1
	六门冰箱（核心产品）
	1800*700*1980
（±50mm）
	1.内外箱体为304不锈钢板材，发泡料R141b；具备电子温控，铜管蒸发器，环保制冷剂冷藏R134a,冷冻R404a；
2.容量：≥1.2m³；
3.工作温度:冷藏0-10℃,冷冻-12至-20℃；
4.功率：≥1.2KW；
5.风冷。
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	2
	平冷工作台
	1800*800*800
（±50mm）
	1.整机304不锈钢，全铜管蒸发器，具备冷藏冷冻转换功能，电子温控，带刹车树脂脚轮，自动回吸门，90°自动关门；
2.温度：冷藏-1~10℃,冷冻≤-18℃；
3.电压220V，频率50HZ；
4.制冷方式：直冷；
5.制冷剂R290/R600a。
	1
	台
	[image: ]

	3
	双星水池
	1200*700*800
（±50mm）
	1.采用304不锈钢制作，台面厚≥1.2mm；
2.星盆斗厚≥1.2mm，配置提篮式不锈钢下水器；
3.立柱采用直径38×38×1.2mm不锈钢方管，配不锈钢可调子弹脚；
4.横撑采用38×38×1.2mm不锈钢方管；
5.焊接打磨抛光。
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	4
	双层工作台
	1800*800*800
（±50mm）
	1.采用304不锈钢制作；
2.台面厚度≥1.2mm，内衬≥15mm防水机制板并用≥1.2mm厚不锈钢板折成加强筋加固；
3.脚管采用38*38*1.2mm厚不锈钢方管；
4.配不锈钢可调子弹脚；
5.焊接打磨抛光。
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	售餐区、就餐区

	1
	平冷工作台
	1800*800*800
（±50mm）
	1.整机304不锈钢，全铜管蒸发器，具备冷藏冷冻转换功能，电子温控，带刹车树脂脚轮，自动回吸门，90°自动关门；
2.温度：冷藏-1~10℃,冷冻≤-18℃；
3.电压220V，频率50HZ；
4.制冷方式：直冷；
5.制冷剂R290/R600a。
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	2
	双层工作台
	1500*800*800
（±50mm）
	1.采用304不锈钢制作；
2.台面厚度≥1.2mm，内衬≥15mm防水机制板并用≥1.2mm厚不锈钢板折成加强筋加固；
3.脚管采用38*38*1.2mm厚不锈钢方管；
4.配不锈钢可调子弹脚；
5.焊接打磨抛光。
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	3
	全封闭双孔收残台
收残台
	1800*700*800
（±50mm）
	1.采用304不锈钢板制造，台面厚度≥1.2mm；配厚度≥1.2mm加力筋；
2.层板采用厚度≥1.2mm不锈钢板；
3.立柱通脚38×38×1.2mm不锈钢方管配可调式子弹脚。
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	4
	大垃圾桶
	≥120L
	1.材质：HDPE全新料；
2.壁厚：≥5mm；
3.承重：≥80kg；
4.耐温：-20℃~65℃；
5.抗冲击：跌落不裂；
6.密封性能：带盖防异味。
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	5
	四人分体餐桌椅
	1200*600*760
（±50mm）
	1.整体采用不锈钢框架+防火板制作而成，防火阻燃；
2.板面光滑易清理，耐腐蚀，耐高温；
3.餐凳腿50*50不锈钢厚度≥1.5mm，防退螺丝。
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	6
	卡座
	1200*600*750
	1.桌面尺寸：1200mm*600mm；
2.桌面高度：750mm；
3.板式台面；
4.桌面采用优质防火板制作，厚度20mm,耐磨等级最高，防汤渍、耐磕碰，长期使用不掉色；
5.桌架采用50*50*1.2mm优质不锈钢制作，承重强、不生锈、抗磕碰、防水防油；
6.所有卡座座位采用高密度回弹海绵，表层防水防油PVC皮革；
7.连体卡座坐垫底板为15mm加厚多层实木板，钢架固定。
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