一、采购内容
蔬菜水果、调味用品、粮油干货、面点熟食、厨房用品、肉品禽蛋、水产冻品、乳品饮料等。
二、技术参数及要求
（一）粮油类
1.面粉
	序号
	类别
	规格
	单位
	预估使用量
	备注

	1
	面粉
	25kg
	袋
	136
	


质量标准：一等粉，包装袋上有注册商标及食品生产许可证编号、检验合格证、生产日期和保质期，数量为计划量，后期据实结算。
2.大米
	序号
	类别
	规格
	单位
	预估使用量
	备注

	1
	大米
	25kg
	袋
	80
	


质量标准：包装袋上有注册商标机食品生产许可证编号、检验合格证、生产日期和保质期，数量为计划量，后期据实结算。
3.油
	序号
	类别
	规格
	单位
	预估使用量
	备注

	1
	油
	16.4kg
	桶
	147
	


质量标准：纯正压榨菜籽油非转基因二级以上，包装袋上有注册商标及食品生产许可证编号、检验合格证、生产日期和保质期，数量为计划量，后期据实结算。
（二）肉类
1.猪肉
	序号
	类别
	规格
	单位
	预估使用量
	备注

	1
	里脊肉
	/
	斤
	15
	

	2
	里脊肉片
	/
	斤
	10
	

	3
	前腿绞肉
	/
	斤
	102
	

	4
	前腿肉（整块）
	/
	斤
	708
	

	5
	前腿肉丁
	/
	斤
	10
	

	6
	前腿肉丝
	/
	斤
	10
	

	7
	臊子肉丁
	/
	斤
	175
	

	8
	臊子肉片
	/
	斤
	30
	

	9
	生猪肝
	/
	斤
	26
	


（1）色泽鲜艳，无注水。表面有一层微干的薄膜，瘦肉新切面稍湿润；
（2）外表干净，皮毛清理干净，无异味，根据需要进行改刀和加工；
（3）当天送货时具备动物检疫合格证明、肉品品质检验合格、检疫验讫和肉品品质检验合格验讫章；
（4）退货依据：与质量标准要求不符，病死或死因不明的畜禽肉及其制品。
2.牛肉
	序号
	类别
	规格
	单位
	预估使用量
	备注

	1
	黄瓜条牛肉
	/
	斤
	12
	

	2
	牛赴塬牛肉卷350g
	/
	斤
	10
	

	3
	牛后腿肉
	/
	斤
	101
	

	4
	牛腱子
	/
	斤
	710
	

	5
	牛肋条肉
	/
	斤
	10
	

	6
	牛里脊
	/
	斤
	10
	

	7
	牛腩
	/
	斤
	175
	


（1）执行标准：牛肉：中华人民共和国国家标准  鲜、冻分割牛肉GB/T17238-2022
（2）肌肉有光泽，色泽鲜红或深红；脂肪呈乳白色或黄色；
（3）外表微干有风干膜，不粘手；
（4）具有鲜牛肉正常气味；
（5）当天送货时必须具备动物检疫合格证明、肉品品质检验合格证、检疫验讫章和肉品品质检验合格验讫章；
（6）退货依据：与质量标准要求不符，病死或死因不明的畜禽肉及其制品。
3.禽肉
	序号
	类别
	规格
	单位
	预估使用量
	备注

	1
	鸡脯肉（新鲜）
	/
	斤
	160
	

	2
	琵琶腿
	/
	斤
	333
	

	3
	鸡翅根
	/
	千克
	160
	


（1）杜绝注水禽类；
（2）体表色泽洁白，肉质紧密，角膜有弹性，不粘手，指压不留陷窝；
（3）具有该禽类所固有的气味，无其他异味；
（4）腔内无杂物；
（5）每批次需随附检疫证明。
（6）退货依据：与质量标准要求不符，病死或死因不明的畜禽肉及其制品。
（三）蛋类
1.鸡蛋
	序号
	类别
	规格
	单位
	预估使用量
	备注

	1
	鸡蛋
	/
	斤
	3400
	


（1）执行标准：中华人民共和国国家标准  食品安全国家标准  蛋与蛋制品GB2749-2015
（2）蛋壳清洁完整，色泽鲜明，无破损、裂纹，无霉斑，灯光透视时，整个蛋呈桔黄色至橙红色，蛋黄不见或略见阴影，没有霉味、酸味，臭味等不良气味，打开后蛋黄凸起、完整、有韧性，蛋白澄清、透明、稀稠分明，无异味，无异味。距出厂日期7天以内。
（3）退货依据：蛋壳破损严重，有霉斑，散发霉臭味，与质量标准要求较多不符。
（四）蔬菜水果类
1.蔬菜类
	序号
	品名
	单位
	预估使用量
	备注

	1
	红萝卜
	斤
	566
	大小均匀，表皮坚硬，不空心，不糠心，不黑心，弹击有实心感，干净洁净，无泥沙，根形完整，无畸形，无害虫，无腐烂

	2
	青菜
	斤
	850
	鲜嫩，武枯黄叶，无花斑叶，无烂叶，叶茎完整，无裂口损伤，表面无泥土及其他杂物，捆扎成捆，捆内无杂物

	3
	黄瓜
	斤
	850
	鲜绿色，有光泽，直径匀称且无畸形、伤痕，表皮需光滑无白霜、白毛及斑点，手感硬实，敲击时发出脆响，且尾部无异味。

	4
	土豆
	斤
	907
	个体均匀，无泥土，无虫蛀和机械伤、不变软、不发芽、不烂芽

	5
	净笋
	斤
	564
	清洗干净，出去表层杂质，无病虫害、不糠心、不烂芽

	6
	西红柿
	斤
	795
	着色均匀饱满，圆正，不破裂，无脐腐病，无压痕

	7
	牛腿南瓜
	斤
	1100
	外观良好，表皮不损伤，个体整齐，色泽正常，瓜肉坚实，无裂口，无折断，瓜条上无病斑或烂斑

	8
	豆腐
	斤
	680
	质地细腻，富有弹性，豆腐特有的香味

	9
	菜花
	斤
	595
	菜花颜色应为白色或稍微带些淡黄色，花球应该饱满、紧实，没有凹陷或松散的部分

	10
	葱
	斤
	233
	应具有翠绿的叶子和洁白的葱白，葱叶应挺拔、有硬度和弹性，没有烂叶和黄叶


此列表为常用采购品类，可根据实际需求调整。
退货依据：产品腐烂变质，表皮变皱缺水分，发育不充分，未完全成熟，品相大小差距比较大，农药残留超标。
2.水果类
	序号
	品名
	单位
	预估使用量
	备注

	1
	香蕉
	斤
	1275
	果实饱满，果型端正，梳柄完整，不缺只口，单果均匀；色泽自然、光亮；皮色青黄，果面光滑，无病黑斑，无虫疤，无霉菌，无创伤；果肉稍硬；果皮可剥或易剥。

	2
	苹果
	斤
	315
	果面红度覆盖率95%以上，糖度不低于14度，没有斑点。

	3
	圣女果
	斤
	370
	干净、表面无破损、果肉以圆球形为主，色泽鲜红，口感味清甜，无核

	4
	小乳瓜
	斤
	193
	具有本品种应有的形状，大小均匀，果色清新光亮，条纹清晰，果皮无伤痕，无水分腐烂，无干疤，无虫眼，无病斑

	5
	甜瓜
	斤
	210
	外形端正，大小均匀，绿色全部消退，阳面呈白色，着地处呈鲜黄，瓜面光滑细腻，手弹微有弹性，无任何损伤


此列表为常用采购品类，可根据实际需求调整。
（1） 产品新鲜，有水果应有的颜色；发育充分，无刀伤，无腐烂部位，无农药气味，无臭味，农药残留不超标；成箱包装的品相大小保持一致。
（2） 退货依据：产品腐烂变质，表皮变皱缺水分，发育不充分，未完全成熟，品相大小差距比较大。
三、配送要求
1.针对本项目配备配送人员（所有参与配送人员需有健康证），确保按时配送到位且不影响正常工作。
2.配送车辆定期检修、消毒，必须符合食品安全要求。
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