
蒲城县公安局餐饮服务项⽬(⼆次)中标（成交）明细
信宇腾远⼯程咨询集团有限公司受蒲城县公安局委托，采⽤公开招标进⾏采购餐饮服务项⽬(⼆次)（项⽬编码：XYTY-CG-

20260401.1B1）项⽬，中标（成交）供应商名称及中标（成交）结果如下：
⼀、合同包1 （蒲城县公安局餐饮服务项⽬）

1.1、中标（成交）供应商：蒲城县泽宇物业管理有限公司
1.2、中标（成交）总价： 2,405,028.00 元
1.3、中标（成交）标的明细：
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（⼀）⼈员配置 1. 机关⻝堂
后厨团队：厨师⻓1名、厨师1
名，⾯点师2名、配菜及辅助
⼈员2名，共计6⼈。 2. 巡特
警⼤队⻝堂后厨团队：厨师1
名、⾯点师2名、配菜及辅助
⼈员1名，共计4⼈。 3. 所有
⼈员须服从单位排班、值班及
临时保障任务，精准掌握每⽇
就餐⼈数及接待需求，确保按
时、⾜额、保质供餐。 4.安排
餐厅经理1名，兼任⻝品安全
员，负责每⽇⻝品留样⼯作，
可以由餐厅厨师⻓兼任。

（⼆）技能要求 1. 厨师⻓要求
具备⻝堂或餐饮⾏业⼯作经
验；熟练掌握中式烹饪各类技
法（煎、炸、蒸、炒、焖、
炖、煮等）；擅⻓营养配餐、
家常菜制作及公务接待菜品设
计；具备后厨管理、卫⽣管
控、成本控制能⼒。 2. 全体
从业⼈员要求 年龄60周岁以
下，⾝体健康，持有效健康证
明；仪容整洁、动作⿇利、吃
苦耐劳、责任⼼强；具备良好
的服务意识、团队协作精神。
（三）菜品⼝味要求 菜品以清
淡、家常、健康为主，突出蒲
城本地⻛味，合理制作本地⼩
吃、时令家常菜，兼顾营养均
衡与⼲警饮⻝习惯。
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（⼀）服务内容 1. 负责⻝材加
⼯、烹饪、留样、供餐； 2. 严
格执⾏⻝品安全、⻝品留样、
餐具消毒等国家相关规定； 3.
中标单位不参与经营管理，不
收银，不负责⻝材采购。
（⼆）供餐标准（机关⻝堂）
实⾏⾃助餐形式，每⽇三餐供
应，每周公⽰菜单，每⽉菜
品、⼩吃、汤羹不重复。

（三）供餐保障要求 1. 售餐时
段专⼈巡查，不⾜菜品及时补
做，确保不断供、不缺供； 2.
严格按开餐时间供应，不得延
迟、减量、降质； 3. 遇饭点延
时、加班、临时勤务，须⽆条
件保障就餐。 （四）公务接待
服务 1. 根据接待⼈数、标准、
时间定制菜单； 2. 雅间提前摆
台、清洁、消毒，服务规范、
礼貌周到； 3. 接待菜品全部现
做现上，保证新鲜、味美、分
量充⾜； 4. ⽇常供餐与接待时
间冲突时，同时保障、互不影
响、准时开餐。 （五）卫⽣保
洁标准 1. 餐厅区域 开餐前全⾯
检查卫⽣，餐后⽴即清理； 2.
后厨区域 灶台、操作台、货
架、厨具每⽇清洁消毒； 3.定
期深度清洁消杀操作间、餐
厅、雅间区域内地⾯、墙⾯每
⽉进⾏⼀次油污清洗、玻璃清

洗

2,405,028.001.00项2,405,028.00

信宇腾远⼯程咨询集团有限公司
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