
采购清单

采购单位 城固县第二中学 备案函号 ZCSP-城固县-2026-00059

项目名称 城固县第二中学食堂大宗食材采购供应及配送项目

政府预算资金 ¥ 0.00
财政专户管理

资金
¥ 0.00

单位资金 ¥ 2,250,000.00 保障性资金 ¥ 0.00

序号 品名 采购标的 单价 数量 单位 总价 技术参数

1

其他农副
食品，
动、植物
油制品

米、面、
食用油等
原辅材料

600,000.00 1 批 600,000.00

（一）米面油类 名称 
规格 参数要求 1 ●大
米 25kg/袋 ▲大米独
立包装，质量符合 GB
/T 1354-2018 一级籼
米要求。【须提供2026
年1月以来第三方机构
出具的具有CMA标识的
检测报告（内容包括
镉、黄曲霉毒素等指
标）】；便于运输，储
存，外包装上必须标明
生产日期、保质期、执
行标准、储存条件、品
名、生产厂家、产地
等，剩余保存期不少于
保质期的三分之二。 
2 面粉 25kg/袋 ▲小
麦粉不得添加增白剂、
膨松剂、改良剂等各类
食品添加剂。质量符合
国家标准《小麦粉》
（GB 1355-2021）精制
粉标准要求（须提供
2026年1月以来第三方
机构出具的具有CMA标
识的检测报告）。原料
为100%非转基因小麦，
便于运输，储存，外包
装上必须标明生产日
期、保质期、执行标
准、储存条件、品名、
生产厂家、产地等，剩
余保存期不少于保质期
的三分之二。 3 食用
油 5L/桶 ▲食用菜籽
油为非转基因食用菜籽
油。质量符合GB/T 
1536-2021菜籽油 （压
榨一级 ）（须提供
2026年1月以来第三方
机构出具的具有CMA标
识的检测报告）。食用
菜籽油应外包装完好，
有SC标志、标明品名、
生产厂家、规格、生产
日期、保质期或保存
期、 执行标准，剩余
保存期不少于保质期的
三分之二，具有产品合
格证。具有正常菜籽油
的色泽、透明度、气味



和滋味，无焦臭、酸败
及其他异味。

2

其他农副
食品，
动、植物
油制品

蔬菜、干
货、调味
品等原辅
材料

850,000.00 1 批 850,000.00

一、技术参数等要求 
（一）新鲜蔬菜 1、所
有蔬菜农残指标执行
GB 2763-2026《食品安
全国家标准食品中农药
最大残留限量》、污染
物限量应符合《食品安
全国家标准食品中污染
物限量》（GB 2762-
2022）。 2、菜品新鲜
洁净、成熟度适中，无
腐烂、霉变、重度虫
蛀、发芽变质、异味、
大量泥沙杂质，货源全
程可追溯。 3、叶菜
类：色泽鲜亮、切口不
变色；叶片挺而不枯
黄，无腐叶；质地脆坚
挺；球形叶菜结实、无
老帮。 4、根茎类：茎
部未老化，个体均匀，
未发芽、变色。 
（二）干货类 预包装
产品包装完好、无胀袋
漏液，标识齐全，质量
符合对应食品质量标准
（产品质量标准有国标
的优先执行国标）；干
燥洁净、无霉变、无虫
蛀、无异味、无泥沙杂
质，包装完整；到货剩
余保质期不少于保质期
三分之二。 （三）●
调味辅料 预包装产品
包装完好、无胀袋漏
液，标识齐全，质量符
合对应食品质量标准
（产品质量标准有国标
的优先执行国标）；无
变质、无异味，包装完
整；到货剩余保质期不
少于保质期三分之二。
（一）肉类、蛋类、奶
类 名称 规格 参数要
求 1 肉 / 定点屠宰场
当天宰杀的新鲜肉，符
合GB 2707-2016《食品
安全国家标准 鲜
（冻）畜、禽产品》，
肉质紧密富有弹性，脂
肪呈白色或乳白色，瘦
肉呈红色或粉红色，切
面微润不粘手，无淤
血、无寄生虫、无异
味。严禁供应病死猪
肉、注水肉、种公猪
肉、淘汰母猪肉、老猪
肉、晚腌猪肉。不得隐
瞒品种、不得以种猪肉
冒充商品猪肉。到货验
收感官判定疑似老猪
肉，整批次直接拒收；
若经第三方检测/屠宰
溯源核实为种猪肉，视



3

其他农副
食品，
动、植物
油制品

肉类、蛋
类、奶类
等原辅材
料

800,000.00 1 批 800,000.00

为严重违约，取消供货
资格并追究赔偿责任。
供货猪肉必须具备真实
有效的“两证”：动物
检疫合格证明、肉品品
质检验合格证；加盖齐
全“两章”：检疫验讫
印章、肉品品质检验合
格印章，章迹清晰完整
附着于胴体/ 分割肉块
表面。采购人可随时抽
查。若证明与货品不一
致、出现质量问题，中
标方承担全部经济与法
律责任。污染物限量应
符合《食品安全国家标
准 食品中污染物限量 
》（GB 2762-
2022）。 2 蛋 / ▲感
官及安全指标符合 GB 
2749-2015《食品安全
国家标准 蛋与蛋制
品》要求。（须提供
2026年1月以来第三方
机构出具的具有CMA标
识的检测报告）；蛋壳
清洁完整，无破损，无
裂纹，无发霉，无异
味；灯光透视时整蛋呈
黄色至橙红色，蛋黄不
见或略见阴影；打开后
蛋黄凸起、完整，有韧
性，蛋白澄清、透明、
稀稠分明；有动物检疫
合格证明。包装洁净干
燥、无受潮破损。 3 
●牛奶 净含量
≥125ML/盒 （1）盒装
纯牛奶（配料生牛
乳），质量符合《食品
安全国家标准 灭菌
乳》（GB 25190-
2010）。不得使用复原
乳，净含量≥125ML/
盒，净含量负偏差符合
国家规定。 ▲（2）纯
牛奶产品包装符合 
《国家食品安全标准 
预包装食品标签通则》
（GB 7718-2011）和
《食品安全国家标准预
包装食品营养标签通
则》（GB 28050-
2011）的规定（须提供
2026年1月以来第三方
机构出具的具有CMA标
识的检测报告）。到货
剩余保质期不少于产品
总保质期二分之一。
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