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渭南市华州区教育体育局2026-2027学年农村义务教育

学生营养改善计划及学校食堂大宗食材采购项目（二次）

采购需求

1.功能要求：为满足学校餐厅的食材使用需求，采购一批大宗食

材，包含米、面、油、鲜肉、鸡蛋、纯牛奶等食材。

2.采购项目需要落实的政府采购政策：（1）《政府采购促进中小

企业发展管理办法》（财库〔2020〕46 号）；（2）《财政部 发展改

革委 生态环境部 市场监管总局关于调整优化节能产品、环境标志产

品政府采购执行机制的通知》（财库〔2019〕9号）；（3）《关于印

发环境标志产品政府采购品目清单的通知》（财库〔2019〕18 号）；

（4）《财政部司法部关于政府采购支持监狱企业发展有关问题的通知》

（财库〔2014〕68 号）；（5）《三部门联合发布关于促进残疾人就

业政府采购政策的通知》（财库〔2017〕141 号）；（6）陕西省财政

厅关于印发《陕西省中小企业政府采购信用融资办法》（陕财办采〔2018〕

23 号）；（7）《关于运用政府采购政策支持乡村产业振兴的通知》

（财库〔2021〕19 号）；（8）《财政部 国家发展改革委关于印发(节

能产品政府采购实施意见)的通知》(财库〔2004〕185 号)；（9）《国

务院办公厅关于建立政府强制采购节能产品制度的通知》(国办发

〔2007〕51 号)；（10）《财政部 环保总局关于环境标志产品政府采

购实施的意见》(财库〔2006〕90 号)；（12）《国务院办公厅关于在

政府采购中实施本国产品标准及相关政策的通知》（国办发〔2025〕

34 号）；（13）其他需要落实的政府采购政策。
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3.供货期：一学年，即学生在校时间（合同签订生效之日起至 2027

年 7月 10 日），具体时间以学生实际在校时间为准。

4.供货地点：采购人指定地点

5.质保期：符合国家食材质保期要求

6.是否专门面向中小企业采购：否

7、采购标的数量、规格以及技术要求

序号 标段 食材
预算金额

（万元）
供应学校

1 一标段

大米、面

粉、食用

油（东片

区）

259.129

东片区：咸林中学、少华中学、毓秀小学、

城关小学、南街小学、西关小学、未来小

学、朝阳学校、下庙镇中心小学（所有公

办小学、幼儿园）、莲花寺镇中心小学（所

有公办小学、幼儿园）、柳枝镇中心小学

（所有公办小学、幼儿园）、城关小学幼

儿园、华州街道办铁马幼儿园、华惠幼儿

园

3 三标段

无骨鲜猪

肉、排骨

（东片

区）

236.1797

东片区：咸林中学、少华中学、毓秀小学、

城关小学、南街小学、西关小学、未来小

学、朝阳学校、下庙镇中心小学（所有公

办小学、幼儿园）、莲花寺镇中心小学（所

有公办小学、幼儿园）、柳枝镇中心小学

（所有公办小学、幼儿园）、城关小学幼

儿园、华州街道办铁马幼儿园、华惠幼儿

园

4 四标段

无骨鲜猪

肉、排骨

（西片

区）

250.0552

西片区：铁中、职中、城关初级中学、实

验学校、瓜坡中学、大明中学、高塘中学、

育英小学、杏林中心小学（所有公办小学、

幼儿园）、瓜坡中心小学（所有公办小学、

幼儿园）、大明中心小学（所有公办小学、

幼儿园）、高塘中心小学（所有公办小学、

幼儿园）、赤水中心小学（所有公办小学、

幼儿园）、第二幼儿园、第一幼儿园。

5 五标段
鸡蛋（东

片区）
80.01945

东片区：咸林中学、少华中学、毓秀小学、

城关小学、南街小学、西关小学、未来小
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学、朝阳学校、下庙镇中心小学（所有公

办小学、幼儿园）、莲花寺镇中心小学（所

有公办小学、幼儿园）、柳枝镇中心小学

（所有公办小学、幼儿园）、城关小学幼

儿园、华州街道办铁马幼儿园、华惠幼儿

园

四、质量、安全、技术规格、物理特性等要求

米、面、油

序

号
名称 质量、安全、技术规格要求

数

量

1 大米

1.包装规范、完好；包装方式：袋独立包装，每袋≧25KG。

2.符合 GB/T1354-2018《大米》标准或国家最新标准。

3.品质要求：一级大米，色泽清白，有光泽，呈半透明状，米粒大小均

匀、丰满光滑,无虫，不含杂质。

4.产品送达时，有效保质时间不低于 180 天。

5.便于运输，储存，外包装上必须标明生产日期，保质期，执行标准，

储存条件，生产厂家，产地等。

1批

2
面

1.包装规范、完好，包装方式：袋装，每袋≧25KG。

2.面粉特制一等粉，色泽呈乳白色或淡黄色，不发暗，无杂质，无粗粒

感，流散性好，不结块，有自然的麦香味。

3.符合国家标准：符合 GB/T1355-2021标准及国家最新标准。

4.便于运输，储存，外包装上必须标明生产日期，保质期，执行标准，

储存条件，生产厂家，产地等

1批

3

油（本次

采购核

心产品）

1.每桶≥16.4L/桶，符合国家标准 GB/T1536标准，一级非转基因压榨

菜籽油。

2.剩余保质期：产品在送达采购人指定地点的保质期至少为产品保质期

的一半以上（自生产日期开始计算）。

3.油必须为非转基因一级压榨菜籽油，油质优良，产品属于非转基因，

无杂物混入，无异味，无杂质沉淀、感官、性状好。

4.菜籽油（压榨）需为国标一级，符合 GB/T 1536标准，国家有出台新

的更高标准的，以新的更高标准为准。

5.包装应符合《食用植物油销售包装》，使用专用的一次性桶装，包装

完好严密，瓶口无油迹等渗漏现象。

6.便于运输，储存，外包装上必须标明生产日期，保质期，执行标准，

储存条件，生产厂家，产地等。

1批

无骨鲜猪肉、排骨
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序

号
名称 质量、安全、技术规格要求

1

无骨鲜

猪肉、排

骨

1.符合国家标准 GB/T9959.1—2019标准及其他现行有效的国家标准，

每批次配送产品均有“两章两证”，且表皮干净、无毛、无明显伤痕、

不湿不黏、肉色鲜红、脂肪洁白无味、无淤血、无淋巴的新鲜猪肉后腿

肉。

2.精排执行 GB/T9959.3分割副产品标准，必须来自健康、检疫合格的

生猪。

3.产品应符合国家关于鲜、冻畜肉相关的食品安全标准 GB2707- 2016

《食品安全国家标准鲜（冻）畜、禽产品》等现行有效的国家标准要求。

4.符合食品安全溯源管理要求。

5.外观色泽鲜艳，呈淡红色或鲜红色，脂肪洁白，有光泽，无异味、无

酸败味、无臭味触摸表面微干或微湿润，不粘手，具有坚实感。

6.骨与肉的比例合理，肉层厚度均匀，不得有过多的碎骨、软骨或残留

的淋巴组织。

7.不得提供冷冻肉类，不得以肉制加工品代替猪肉、牛肉、鸡肉、羊肉

等鲜肉。

8.所供货物应保持较好的外观和质量等级，保证无异味、无霉烂变质，

保证来源于正规。

1批

鸡蛋

序

号
名称 质量、安全、技术规格要求

1 鸡蛋

1.供应鲜鸡蛋须符合 GB2749-2015食品安全国家标准，重金属、兽药残

留分别满足 GB2762、GB31650限值。

2.场址选择合理，周围无污染，内部布局科学，蛋品仓库基地要高，库

内要阴凉，空气畅通，要有防晒、防寒设施，保持卫生清洁。

3.库温保持在 20℃左右，码垛要合理，一般不超过五层，留有通风道，

不得与有异味的商品混存。

4.所投鸡蛋无疫、无（兽药、饲料）残留、无违禁添加物；

5.经分拣无异形蛋，确保为 3日以内的新鲜蛋。

1批

说明

1.所有食材的种类及数量，根据采购人实际需求提供。

2.采购人根据实际情况对需要的食材进行质量抽检，对质量未达到国家

标准的食材采购人有权拒绝接收。


