宜川县教育体育局“2026-2027学年度学校食堂所需米面油肉蛋奶

等大额食材”采购项目

采购需求

采购内容
	序号
	产品名称
	参数简介

	1
	★面粉
	市场大品牌： 
包装袋上有注册商标及SC标注，有检验合格证、生产日期和保质期。 
外观、气味:粉状无结块，无霉变、无异味
灰分（干基） ≤0.50%
湿面筋含量 ≥28.0%
水分 ≤14.5%
脂肪酸值（湿基） ≤80mg/100g
含砂量 ≤0.02%
磁性金属物 ≤0.003g/kg
过氧化苯甲酰 不得检出 

	2
	★大米
	市场大品牌： 
色泽、气味:正常；加工精度精碾，符合一级粳米标准，色泽、气味具有大米固有的气味、颜色和光泽，不完善粒含量0.5%,小碎米含量0.1%,碎米总量3.2%,黄粒米量0，水分含量12.9%,杂质含量0，互混率0，霉变率0，铅、镉、总汞均未检测出，无机砷0.1mg/KG、黄曲霉素<10,六六六未检出，滴滴涕未检出。
包装袋上有注册商标及SC标注，有检验合格证、生产日期和保质期。 

	3
	★食用油
	市场大品牌： 
质量等级一级,有合格检验报告,外观的色泽、气滋味、状态、水分及挥发物、不溶性杂质、酸价、过氧化值、溶剂残留量等无异常；定量包装。 
非转基因食品，包装桶上有注册商标及SC标注，有生产日期和保质期。

	4
	猪
肉
	片肉
	1.生鲜指标：定点屠宰当日冷鲜后腿肉，0-4℃排酸24-48h，肉质粉红紧实，出水率≤1.5%，无渗水积水、无异味、无淋巴淤血杂质；执行GB2707、GB/T9959.3、GB31650国标，瘦肉精零检出，禁用冻品、母猪肉、注水碎肉。
2.规格肥瘦指标：统一2-3mm切片，碎边角料占比≤3%；肥肉总占比≤5%，单片附着肥膘厚度≤2mm。
3.供货指标：每批次随车提供检疫、肉检双证，全程0-4℃冷链配送；检测不合格整批退回，供应商承担全部违约责任。

	
	
	瘦肉
	1.鲜肉标准：定点屠宰当日冷鲜后腿纯瘦肉，0-4℃排酸24-48小时，肉质粉红紧实有弹性，出水率≤1.5%，无渗水积水、无酸败异味，无淤血、淋巴、筋膜杂质；符合GB2707、GB/T9959.3、GB31650国标，瘦肉精、兽药残留全部达标，禁用冻肉、母猪肉、注水肉、淋巴碎肉。
2.肥膘标准：整块肉肥肉占比≤5%，表层肥膘厚度≤3mm，厚油脂、肉皮全部修割剔除。
3.配套要求：每批随车附带检疫、肉品检验双证，全程冷链配送；抽检不合格无条件退换货，供应商承担全部违约责任。

	
	
	精排
	1.生鲜指数：定点屠宰当日冷鲜中段精肋排，0-4℃排酸24-48小时，肉质粉红紧实，出水率≤1.2%，表面干爽、无渗水，无异味无淤血杂质；符合GB2707、GB/T9959.3、GB31650国标，瘦肉精零检出，禁用冻肉、母猪肉排、注水肉、拼接碎片肉。
2.规格肥瘦指数：统一4-6cm切段，表层肥膘≤0.5cm，肥肉总占比≤8%，剔除龙骨、脊骨、碎断骨，淤血、淋巴、筋膜全部清理干净。。
3.供货指数：每批次供货时随车提供双检疫证明，全程冷链配送；检测不合格整批退回并承担违约责任。

	
	
	排骨
	1.生鲜指数：定点屠宰当日冷鲜肋排，0-4℃排酸24-48小时，肉质粉红紧实，出水率≤1.2%，表面干爽，无渗水，无酸败异味，剔除淋巴、淤血杂质；严格遵循GB2707、GB/T9959.3、GB31650食品安全国标，瘦肉精、兽药残留全部达标，禁止冻品、母猪肉、拼接碎排。
2.规格肥瘦标准：统一4-6cm切段，表层肥膘厚度≤0.5cm，无连片厚油脂，骨肉配比均衡。
3.配套供货要求：每批次供货时随车提供检疫、肉品检验双证，全程0-4℃冷链配送；抽样检测不合格需无条件退换货，并承担全部违约责任。

	
	
	猪棒骨
	1.生鲜指标：定点屠宰当日冷鲜棒骨，0-4℃排酸24-48h，肉质粉红紧实，出水率≤1.0%，无渗水、无血水渗出，无异味、无淤血淋巴；符合GB2707、GB/T9959.3、GB31650国标，瘦肉精零检出，禁用冻品、老母猪肉骨。
2.规格肥瘦指标：后腿完整筒骨，单根长22-28cm，碎骨占比≤2%；表层肥膘≤0.3cm，肥肉总占比≤6%，骨身均匀带鲜肉。
3.供货指标：每批供货时随车提供检疫、肉检双证，全程0-4℃冷链；检测不合格整批退回，供应商承担全部违约责任。

	
	
	肥膘
	1.生鲜指标：定点屠宰当日冷鲜肥膘，0-4℃排酸24-48h，通体乳白无淤血发黄，无哈喇酸败异味，出水率≤1.0%，油脂干爽，无渗水、无黄色渗出液；符合GB2707、GB/T9959.3、GB31650国标，瘦肉精零检出，禁用冻品、老母猪肉油脂。
2.纯度规格指标：纯脂肪占比≥98%，筋膜、瘦肉杂质≤2%，整块厚度2-4cm，碎边角料占比≤3%，完全剔除淋巴、猪皮、血块。
3.供货指标：每批次供货时随车附带检疫、肉检双证，全程0-4℃冷链配送；检测不合格整批退回，供应商承担全部违约责任。

	5
	鸡蛋
	蛋壳、蛋液、气味:蛋壳完整无破损，无臭蛋、散黄蛋；蛋黄饱满，蛋清浓稠，无异味;
哈夫单位 ≥72；
蛋壳强度 ≥30N；
重金属（铅、镉、总汞、总砷） ：符合GB2762限值；
真菌毒素、兽药残留：符合GB2761、GB31650标准
农药残留：六六六、滴滴涕、百草枯、敌草快、辛硫磷≤0.05mg/kg
鲜新、大小均匀、无破损、色泽光滑，须出具加盖地方监督检疫章的动物检疫证明（随每批次供货时按批次提供）。

	6
	牛奶
	每100ML:含能量≥286KJ、NRV3≥%;蛋白质≥3.3g、NRV≥6%;脂肪≥4.0g、NRV≥7%;碳水化合物≥4.8g、NRV≥2%;钠约58mg、NRV≥3%;钙≥100mg、NRV≥13%。 


商务要求

一、供货期：一学年。

二、供货合同：中标单位与各学校签订供货合同。

三、配送时间及要求

1.配送时间：城区学校每天为一个配送周期；当天上午07:00前配送到指定位置；如遇特殊情况，采购人确需多次供货的，供应商应按照采购人要求及时将所需食品配送到位。乡镇学校原则上3天为一个配送周期。

2.配送方式：供应商指定1名联络人（联络及配送人员须提供健康证），采购人每天下午17：00前将次日食品需求清单电话、微信小程序或邮箱通知供应商。供应商按照需求清单及相关要求，将所需产品准时送至配送地点。供应商送货时需附经公司盖章的副食品送货机打清单。指定联络人组织食堂验收人员按照产品质量标准要求，对照需求清单组织产品验收，经验收合格后，在供应商提供的送货清单上签字盖章确认。送货清单一式两份，双方各留存一份，用于月底清算配送费用，配送人员需有相应的配送业务经历，便于业务沟通。

3.配送要求：

（1）若供应商不能按时、按质、按量供货，导致采购单位无法正常供应伙食的，采购人有权自行采购同等质量的货物，由此造成的经济损失和责任均由供应商承担，并承担违约责任。

（2）供应商应针对本招标项目提供物流配送、车辆数量、人员安排等服务方案，肉蛋奶有冷链冷藏运输机制。

（3）肉类等产品必须具有动物检验检疫合格证明或化验单。

（4）供应商对提供的所有副食品必须在供货清单上加盖单位公章。

（5）供应商负责供货产品的食品安全，必须做到来源可溯。

（6）因产品质量问题出现安全事故，供应方应在2 小时内到达现场处理，主动做好协调、救援、安抚、善后等工作。若出现群体呕吐、腹泻等其他情况，经相关职能部门或机构检测确系产品质量问题导致的，由供应商负全责，采购方有权终止合同，且履约保证金不退还，所造成的一切经济损失和法律责任由供应方自行承担。

（7）供应方主要负责人和相关主管人员必须到现场指导、处理，慰问，做好安抚工作和善后处理，并承担一切责任和产生的一切费用，若供应商不能按时缴纳所需费用，则在所交的履约保证金中支付。

（8）售后服务

供应商整个运输过程应科学合理，运输必须采用符合卫生要求的外包装和运载工具，并且要保持清洁和定期消毒，车厢内无不良气味、异味。运达指定地点后积极配合采购人验收人员进行验收。

四、结算方式：

本项目采用折扣率报价，即最终结算价=基准单价×中标折扣率。（基准单价为招标文件规定的每项内容的单价）
结算方式为先送货后付款，资金按月末进行结算，供应商根据供应量开具正式税票，统一对公户转账支付，不得现金支付。

五、质量要求：合格，且符合国家及行业相关标准。

1、供应商供应产品必须符合国家相关标准和强制性规定要求，为质量合格产品。不采购转基因食品或利用转基因食品原料加工的成品。食品原料的食品安全指标应符合相应食品安全国家标准的规定，分等分级的质量指标不低于国家有关食品质量标准的中位数水平，如质量或规格等级划分为 1、2、3、4、5 或大（L）、 中（M）、小（S）的，应选择 1、2 、3或大（L）、中（M）等级。标签明示信息、标签标识应符合GB7718、GB28050等要求。 预包装类食品原料应具有SC生产许可资质证明。

2、供应商供应所有食品均应符合《中华人民共和国食品安全法》的标准所规定的要求及国家及当地最新卫生、食品部门颁发的相关标准。

3、供应商供应所有产品必须符合国家的相关标准与要求，并在配送时按要求提供产品所涉及的许可证等国家规定材料，不得提供转基因食品或利用转基因食品原料加工的成品，投标人所供产品达到相关食品卫生安全规定，国家有出台新的更高标准的，以新的更高标准为准，保证所供产品配送到被服务单位时的质量、卫生和安全。

4、本项目推行质量责任终身制，成交供应商所供产品如发生安全事故，除承担采购人相应直接经济损失和法律责任，还须承担采购人由此造成的合理间接经济损失。 成交供应商必须对每批次供应的产品提供有效的检验报告、合格证明。 

	产品种类
	质量标准要求（餐料质量标准要求）

	粮食类
	大米
	1.大米原产地：国产；

2.类别：粳米
3.符合GB/T1354（二级及以上要求）。

4.提供具有资质的检验机构出具的检验合格报告及食品生产许可证。

5.不得提供临期产品。

	
	面粉
	1.符合GB/T1355标准粉及以上要求。

2.提供具有资质的检验机构出具的检验合格报告及食品生产许可证。

3.不得提供临期产品。

	
	食用油（菜籽油或大豆油）
	1.非转基因产品。

2.菜籽油：符合GB/T1536，压榨工艺，二级及以上要求。

3.大豆油：符合GB/T1535，压榨工艺，二级及以上要求。

4.提供具有资质的检验机构出具的检验合格报告及食品生产许可证。

5.不得提供临期产品。

	 奶类
	纯牛奶和酸奶
	1.所供产品必须符合相关国家食品安全标准规定。  

2.提供具有资质的检验机构出具的检验合格报告及食品生产许可证。

3.不得提供含乳饮料和临期产品。

	蛋类
	鲜鸡蛋
	鲜蛋应符合GB 2749的规定要求，应保证新鲜；散装生鲜禽蛋应有动物产品检疫（或检测）合格证明或出县境动物产品检疫（或检测）合格证明，外地生鲜禽蛋应有其所在地农业部门的检疫（或检测）合格证明或检疫（或检测）验讫标识。保证新鲜、清洁、无破损；外壳坚固完整，色泽自然有光泽。

	肉  类

（★每批次需随附检验检疫报告）
	 肉类
	冷鲜畜禽肉的食品安全指标应符合GB 2707标准的规定，国家有定点屠宰、检验检疫要求的品种，应来自于定点屠宰厂、有国家规定的动物产品检疫合格证明及验讫印章、肉品品质检验合格证明及验讫印章（随每批次供货时按批次提供）。

	备注：所有涉及标准必须为现行有效。


