采购需求
一、原材料质量标准
所有食材均须符合《中华人民共和国食品安全法》，不得采购转基因食品或利用转基因食品原料加工的成品，食品原料新鲜、清洁卫生。采购带包装的食品时，禁止采购“三无”产品，即无“生产日期、保质期或有效食用截止日期、生产厂家”，三者缺一不可。
（1）蔬菜类要求：
①蔬菜为新鲜蔬菜，质量必须符合国家食品卫生管理规定；
②农药残留不得超过《食品中农药最大残留限量》（GB2763-2016）国家标准；
（2）肉类要求：
①符合GB2707-2016食品安全国家标准。
②应有卫生检疫部门加盖的卫生检疫合格印章。
（3）蛋类要求：
①鲜蛋应大小均匀，无破裂，蛋体清洁，无斑点，无粪便，无血迹，无污染，蛋型正常，色泽鲜明，蛋白浓厚，蛋黄居中，轮廓明显，胚胎未发育。
②加工类蛋制品符合国家标准和行业标准。
（4）水产、冻品类要求：
①符合食品安全国家标准：鲜、冻动物性水产品GB2733-2015国家标准。
②淡水鱼必须鲜活，保持活体状态固有本色，符合食品卫生相关标准及法规要求。
③冷冻品须配冷藏车运输，冻品外包装需完整，无破损，无不封口现象，有生产日期。
（5）干货调料类要求：
①所有的干货调料必须符合国家卫生标准和质量要求。
②调料等必须具有“SC”食品生产许可证，外包装无污物、无泄漏，无胀袋或胖听或鼓盖现象，无变质发霉现象。
（6）米面油、杂粮类要求：
①无过期产品和临近保质期食品，包装物上的商品名称、厂址、规格、型号、生产日期、质保期等信息与内容物相符，标识清晰，批次号清楚等；
②食用油等级：一级非转基因大豆油；食用油必须符合GB/T 1534、GB/T 1535、GB/T 1536、GB/T 40851标准，拥有“SC”食品质量安全认证。
③必须符合国家粮食食品标准，须是经食品卫生检验检疫合格的安全卫生标准的；不含有转基因原材料。大米必须符合GB/T 1354标准；高筋面粉达GB/T 8607国家标准；低筋面粉达GB/T 8608国家标准；包装袋上有注册商标及SC标注，有检验合格证、生产日期和保质期。
（7）豆制品要求：
须保证食材干净、不含非食品用化学物质、按统一标准加工、码放整齐、无需二次处理可以直接进行熟加工。豆制品当日时间不得超过保质期的1/3时长；
（8）面点熟食要求：
面点熟食产品为符合国家规定食品质量安全标准的新鲜食品，产品包装须是符合国家规定标准的环保材料。
（9）其他未明确的原材料采购标准，按采购人要求标准采购。
二、费用说明
（一）本项目服务费用主要由食材采购费用及劳务费用构成，均由供应商承担。
（二）供应商应每天保证采购人164名正式干警或省聘书记员在食堂就餐，采购人方可足额支付食材采购费用。未达到人数要求，扣减相应费用。
（三）其他需说明费用
[bookmark: _GoBack]1.保障供餐的基础设备及餐具初次由采购人配齐，餐厅桌椅维修、灯光照明设备维修费用由采购人承担。
2.餐厅工作人员业务培训费用由供应商承担。
3.其他费用由供应商承担，均摊到劳务费用和原材料采购费用中。
三、服务、产品（如有）执行的标准、规范：
（1）国家标准、规范/；
（2）行业标准、规范/；
（3）地方标准、规范/；
（4）团体标准、规范/；
（5）企业标准、规范/。
四、本章第三条款未明确服务（产品）执行标准、规范的，按下列方法进行选择：
□顺序执行： 国家标准→行业标准→地方标准→ 团体标准→企业 标 准（有国家标准按国家标准执行，没有国家标准按行业标准， 以此类推）；
□最高标准执行：国家标准，行业标准，地方标准，团体标准，企业标准（哪个标准高执行哪个标准）
☑必须执行：国家（行业）强制性标准。
