采购内容及技术要求
一、项目概况
根据陕西省教育厅等九部门关于印发《陕西省中小学、幼儿园集中用餐管理办法（试行）》（陕教规范〔2025〕1号）文件要求，营养改善计划实施学校自主经营食堂供餐增加的聘用人员待遇等开支纳入同级财政保障范围，按照比例足额配齐工作人员并妥善落实工资福利。目前沣东新城有营养改善计划全覆盖食堂供午餐学校1所，为西安市第五十中学学生提供完整午餐。
按照《陕西省农村义务教育学生营养改善计划管理办法》（陕教规范〔2023〕49号）第三章第十六条“各地应按照与就餐学生人数之比不低于1:100的比例足额配齐学校食堂从业人员”的要求，西安市第五十中学现有学生约1200人，拟配备食堂从业人员14名，其中主厨3人、帮厨4人、勤杂工5人、按营养改善计划相关文件配备营养师1人、会计1人。
二、服务范围
沣东新城2026-2027学年营养改善计划学校食堂人员服务招标项目，配备食堂从业人员14名，为西安市第五十中学学生提供完整午餐。
三、服务要求
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	主厨
	3人
	①能够独立统筹后厨日常工作，合理安排帮厨、勤杂工分工，规范食材加工流程；
②熟练落实食品留样、后厨卫生、厨具消杀、生熟分开等食堂食品安全操作；
③服从学校管理人员调度，配合营养师调整每日菜品，严格按照公示食谱烹制餐食。

	帮厨
	4人
	①熟练掌握蔬菜、肉类、水产、清洗、改刀、荤素分离操作；
②配合主厨完成菜品分装、出锅摆盘；
③做好加工区域即时清洁，及时清理厨余垃圾，服从后厨统一管理。

	勤杂工
	5人
	①熟悉食堂餐具“一洗、二清、三消毒、四保洁”全流程操作；
②负责食材短途搬运、餐桌擦拭、地面油污清理、餐厨垃圾合规清运。

	营养师
	1人
	①熟知青少年每日膳食营养摄入量、荤素、粗细、干湿搭配逻辑；
②能够结合四季时令、学生生长需求、按月更新带量食谱，做好食谱校内公示；
③日常巡查餐食制作全过程，监督食材营养保留。

	会计
	1人
	①能够独立完成凭证整理、台账登记、月度收支对账、校内账务公示；
②配合财政、审计、教育部门账务核查，规范保管财务资料。


[bookmark: _Toc3973]四、服务标准
严格遵守食品安全相关规定，依规完成餐食制作、保洁消杀、营养配餐及账务管理等工作，保障校园营养餐安全、卫生、优质供应。
五、服务期
[bookmark: _GoBack]自2026年9月1日起至2027年7月5日止
