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标的名称：食堂改造项目设施设备采购
	 序号
	 参数性质
	 技术参数与性能指标

	1
	
		编号
	名称
	规格尺寸
	单位
	数量
	参数备注

	洗碗间/保洁消毒间

	A01
	保洁柜
	1200*500*1800
	台
	1
	1.面板材质采用国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.层板采用≥1.0mm厚不锈钢板
3.侧板及门面板不锈钢板厚≥1.0mm；
4.门胆板不锈钢板厚≥1.0mm；
5.加强力加强筋；
6.趟门为双层吊装式推拉门；
7.铝合金吊轨；
8.柜下配可调节不锈钢重力脚。

	A02
	消毒柜
	1320*620*2000
	台
	3
	220v.4.4kw/双门热风循环

	A03
	双层工作台
	1500*800*800
	台
	1
	1.面板材质采用国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.支柱采用≥38×38×1.0mm不锈钢方通连可调子弹脚；
3.横通采用≥38×25×1.0mm不锈钢方通制作；
4.格条采用≥30×15×1.0mm不锈钢方通制作；
5.每层能承受≥100KG/㎡的平均荷载且不变形。

	A04
	双层工作台
	1300*800*800
	台
	1
	1.面板材质采用国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.支柱采用≥38×38×1.0mm不锈钢方通连可调子弹脚；
3.横通采用≥38×25×1.0mm不锈钢方通制作；
4.格条采用≥30×15×1.0mm不锈钢方通制作；
5.每层能承受≥100KG/㎡的平均荷载且不变形。

	A05
	四层货架
	1200*500*1550
	台
	3
	1.面板材质采用国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.支柱采用≥38×38×1.0mm不锈钢方通连可调子弹脚；
3.横通采用≥38×25×1.0mm不锈钢方通制作；
4.格条采用≥30×15×1.0mm不锈钢方通制作；
5.每层能承受≥100KG/㎡的平均荷载且不变形。

	A06
	单星水池
	800*800*800
	台
	4
	1.面板材质国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.星盆采用≥1.0mm厚不锈钢制作；
3.星盆深度250-300mm补强撑≥1.2mm厚不锈钢制作；
4.脚采用≥38x38x1.2mm不锈钢方通连可调子弹脚；
5.脚横通采用≥25x25x1.2mm不锈钢方通；
6.面板高度为≥40mm，折边平整光滑，任何地方均没有毛刺，折边内外部容易进行清洁；
7.星盆的靠墙侧有≥150mm高度的防溅侧板。

	A07
	挂墙热水器
	60L
	台
	1
	温度25-55度 持续热水不间断

	主操作间/面点间

	B01
	四层货架
	1200*500*1550
	台
	2
	1.面板材质采用国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.支柱采用≥38×38×1.0mm不锈钢方通连可调子弹脚；
3.横通采用≥38×25×1.0mm不锈钢方通制作；
4.格条采用≥30×15×1.0mm不锈钢方通制作；
5.每层能承受≥100KG/㎡的平均荷载且不变形。

	B02
	和面机
	25kg
	台
	1
	1.电压：380V50Hz
2.功率：2.2KW
3.外壳全不锈钢

	B03
	揉面机
	350#
	台
	1
	1.低噪音
2.设备材质：不锈钢；
3.处理产品：面粉；
4.生产能力：≥350Kg/h；
5.压面厚度：5-25mm；
6.可用于揉压各种酥性、韧性面团及面皮；

	B04
	搅拌机
	B20
	台
	1
	多功能搅拌机，三搅头，安全防护装置。

	B05
	单星水池
	600*600*800
	台
	1
	1.面板材质国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.星盆采用≥1.0mm厚不锈钢制作；
3.星盆深度250-300mm补强撑≥1.2mm厚不锈钢制作；
4.脚采用≥38x38x1.2mm不锈钢方通连可调子弹脚；
5.脚横通采用≥25x25x1.2mm不锈钢方通；
6.面板高度为≥40mm，折边平整光滑，任何地方均没有毛刺，折边内外部容易进行清洁；
7.星盆的靠墙侧有≥150mm高度的防溅侧板。

	B06
	四门冰柜

	1200*700*1900
	台
	3
	1.温度范围:5~-5°C
2.运行环境温度：+5~+38°C
3.雪种:R404A
4.层网:2个
5.供电要求:220-240V/50Hz
6.运行功率:≥395W
7.有效内部容积：≥942L
8.201#不锈钢外壳内胆，门可做半门或全门，双真空三层高 强度玻璃，整体不锈钢拉手，内部圆角，进口控制器带冷凝 器报警功能，蒸发器防腐处理，节能环保隔热层245fa,节能风扇，节能型制冷系统。防倾斜GN层网支架，带锁自动闭合门，下配万向轮，便于移动。

	B07
	木案工作台
	1800*800*800
	台
	1
	面板采用≥50mm厚木面板，台面下有防潮衬板附加强撑，可调高低式地脚。

	B08
	双层工作台
	1800*800*800
	台
	1
	1.面板材质采用国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.支柱采用≥38×38×1.0mm不锈钢方通连可调子弹脚；
3.横通采用≥38×25×1.0mm不锈钢方通制作；
4.格条采用≥30×15×1.0mm不锈钢方通制作；
5.每层能承受≥100KG/㎡的平均荷载且不变形。

	B09
	电饼档
	5kw
	台
	2
	1.工程精铁铛面，升温快，锅内平整光滑；
2.产量≥45KG饼/H；
3.电压功率：380V/4.8KW；
4.自动调控温安全保护；
5.双面加热节能产品；
6.改性硅镁粉电加热元件；
7.外形尺寸约760*640*770
8.工作温度：140℃～240℃，可调；上、下温度可分开控制；
9.锅面材料：不粘锅涂层；
10.加热管为铝铸管；
11.不锈钢支架壁厚≥1.2mm；
12.上下铛可分控，底层全封闭。

	B10
	双门蒸饭车
	48层
	台
	1
	1.面板材质选用国标不锈钢厚度≥1.0mm；2.水胆采用优质国标201#不锈钢，厚度≥1.2mm；
3.蒸车内含支撑的钢柱，下配万向轮，便于移动；装有自动供水功能的不锈钢水箱、带定时、定温控制开关及电源开关、带蒸气温度表，缺水报警和蒸汽过压自动释放系统，安全汽压0.02MPA；
4.电热管采用防爆不锈钢制作；
5.箱体为整体发泡；
6.功率：24kw/380V；
7.蒸饭时间：25~50分钟；
8.每盆≥4kg大米；
9.回弹式两级勾锁防漏柜门，设有蒸气安全排气口提供产品质量。

	B11
	灶间拼台
	300*1100*800
	台
	2
	1.面板材质采用国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.支柱采用≥38×38×1.0mm不锈钢方通连可调子弹脚；
3.横通采用≥38×25×1.0mm不锈钢方通制作；
4.格条采用≥30×15×1.0mm不锈钢方通制作。

	B12
	单头电磁灶（核心产品）
	1000*1100*800
	台
	1
	1.面板材质采用≥1.2厚不锈钢结构设计，坚固耐用；
2.全新防水、防油烟、防虫设计；
3.升温快、热效率高达92%，节省50%以上；
4.自动安全保护功能，性能更安全可靠；
5.自动出水，五档或八档火力循环调节；
6.智能磁控开关控制。

	B13
	单眼电磁大锅灶
	1200*1300*800
	台
	4
	1.面板材质采用≥1.2mm厚不锈钢结构设计，坚固耐用；
2.全新防水、防油烟、防虫设计；
3.升温快、热效率高达92%，节省50%以上；
4.自动安全保护功能，性能更安全可靠；
5.自动出水，五档或八档火力循环调节；
6.智能磁控开关控制。

	B14
	灶间拼台
	300*1300*800
	台
	3
	1.面板材质采用国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.支柱采用≥38×38×1.0mm不锈钢方通连可调子弹脚；
3.横通采用≥38×25×1.0mm不锈钢方通制作；
4.格条采用≥30×15×1.0mm不锈钢方通制作。

	B15
	单星水池
	800*800*800
	台
	2
	1.面板材质国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.星盆采用≥1.0mm厚不锈钢制作；
3.星盆深度250-300mm补强撑≥1.2mm厚不锈钢制作；
4.脚采用≥38x38x1.2mm不锈钢方通连可调子弹脚；
5.脚横通采用≥25x25x1.2mm不锈钢方通；
6.面板高度为≥40mm，折边平整光滑，任何地方均没有毛刺，折边内外部容易进行清洁；
7.星盆的靠墙侧有≥150mm高度的防溅侧板；

	B16
	双层工作台
	1800*800*800
	台
	4
	1.面板材质采用国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.支柱采用≥38×38×1.0mm不锈钢方通连可调子弹脚；
3.横通采用≥38×25×1.0mm不锈钢方通制作；
4.格条采用≥30×15×1.0mm不锈钢方通制作；
5.每层能承受≥100KG/㎡的平均荷载且不变形。

	B17
	单通工作台
	1800*800*800
	台
	1
	1.面板材质采用国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.层板采用≥1.0mm厚不锈钢板
3.侧板及门面板不锈钢板厚≥1.0mm；
4.门胆板不锈钢板厚≥1.0mm；
5.加强力加强筋；
6.趟门为双层吊装式推拉门；
7.铝合金吊轨；
8.柜下配可调节不锈钢重力脚。

	B18
	油网烟罩
	12300*1400*500
	平方
	17
	采用不锈钢≥1.0制作而成

	B19
	单门留样柜
	单门
	台
	1
	1.温度范围:5~-5°C
2.运行环境温度：+5~+38°C
3.雪种:R404A
4.层网:2个
5.供电要求:220-240V/50Hz
6.运行功率: ≥395W
7.有效内部容积：≥942L
8.201#不锈钢外壳内胆，门可做半门或全门，双真空三层高 强度玻璃，整体不锈钢拉手，内部圆角，进口控制器带冷凝 器报警功能，蒸发器防腐处理，节能环保隔热层245fa,节能风扇，节能型制冷系统。防倾斜GN层网支架，带锁自动闭合门，下配万向轮，便于移动。

	分餐间/切配间/粗加工间

	C01
	四层货架
	1200*500*1550
	台
	4
	1.面板材质采用国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.支柱采用≥38×38×1.0mm不锈钢方通连可调子弹脚；
3.横通采用≥38×25×1.0mm不锈钢方通制作；
4.格条采用≥30×15×1.0mm不锈钢方通制作；
5.每层能承受≥100KG/㎡的平均荷载且不变形。

	C02
	定制送餐车
	定制
	台
	6
	1.面板材质采用国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.层板采用≥1.0mm厚不锈钢板
3.侧板及门面板不锈钢板厚≥1.0mm；
4.门胆板不锈钢板厚≥1.0mm；
5.加强力加强筋；
6.趟门为双层吊装式推拉门
7.铝合金吊轨；
8.配加强轮子每个轮子承重≥200kg,层版柜门均选用双层不锈钢。

	C03
	四层货架
	1500*500*1550
	台
	2
	1.面板材质采用国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.支柱采用≥38×38×1.0mm不锈钢方通连可调子弹脚；
3.横通采用≥38×25×1.0mm不锈钢方通制作；
4.格条采用≥30×15×1.0mm不锈钢方通制作；
5.每层能承受≥100KG/㎡的平均荷载且不变形。

	C04
	双层工作台
	1500*800*800
	台
	4
	1.面板材质采用国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.支柱采用≥38×38×1.0mm不锈钢方通连可调子弹脚；
3.横通采用≥38×25×1.0mm不锈钢方通制作；
4.格条采用≥30×15×1.0mm不锈钢方通制作；
5.每层能承受≥100KG/㎡的平均荷载且不变形。

	C05
	单星水池
	750*750*800
	台
	5
	1.面板材质国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.星盆采用≥1.0mm厚不锈钢制作；
3.星盆深度250-300mm补强撑≥1.2mm厚不锈钢制作；
4.脚采用≥38x38x1.2mm不锈钢方通连可调子弹脚；
5.脚横通采用≥25x25x1.2mm不锈钢方通；
6.面板高度为≥40mm，折边平整光滑，任何地方均没有毛刺，折边内外部容易进行清洁；
7.星盆的靠墙侧有≥150mm高度的防溅侧板；

	C06
	土豆去皮机
	≥350#
	台
	1
	全不锈钢外壳。

	C07
	多功能切菜机
	
多功能切菜机(智能型)

	台
	1
	1.产量：≥500kg/h；
2.机器尺寸：1300*650*1340mm；
3.功 率 ：2.4kw
5.电 源 ：220V 50Hz 
4.叶菜切制规格：1-40mm（可调） 
5.球根切可选规格（每台机器出场不少于一种规格刀具）：
切丁：10、15、20、26mm。（标配15mm）
切丝：2、3、4、5、6、9mm（标配3mm）
切片：2、3、4、5mm（标配3mm）

	库房/农检室/更衣室

	D01
	四层货架
	1200*500*1550
	台
	3
	1.面板材质采用国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.支柱采用≥38×38×1.0mm不锈钢方通连可调子弹脚；
3.横通采用≥38×25×1.0mm不锈钢方通制作；
4.格条采用≥30×15×1.0mm不锈钢方通制作；
5.每层能承受≥100KG/㎡的平均荷载且不变形。

	D02
	主食低架
	1200*500*300
	台
	3
	1.面板材质采用国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.支柱采用≥38×38×1.0mm不锈钢方通连可调子弹脚；
3.横通采用≥38×25×1.0mm不锈钢方通制作；
4.格条采用≥30×15×1.0mm不锈钢方通制作；
5.每层能承受≥100KG/㎡的平均荷载且不变形。

	D03
	单通工作台
	1800*800*800
	台
	1
	1.面板材质采用国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.层板采用≥1.0mm厚不锈钢板
3.侧板及门面板不锈钢板厚≥1.0mm；
4.门胆板不锈钢板厚≥1.0mm；
5.加强力加强筋；
6.趟门为双层吊装式推拉门；
7.铝合金吊轨；
8.柜下配可调节不锈钢重力脚。

	D04
	农残检测仪
	≥24通道
	台
	1
	24通道多功能食品安全检测，7寸全彩触摸屏，可打印连接电脑，标配40项检测，

	D05
	单星水池
	850*800*800
	台
	1
	1.面板材质国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.星盆采用≥1.0mm厚不锈钢制作；
3.星盆深度250-300mm补强撑≥1.2mm厚不锈钢制作；
4.脚采用≥38x38x1.2mm不锈钢方通连可调子弹脚；
5.脚横通采用≥25x25x1.2mm不锈钢方通；
6.面板高度为≥40mm，折边平整光滑，任何地方均没有毛刺，折边内外部容易进行清洁；
7.星盆的靠墙侧有≥150mm高度的防溅侧板；

	D06
	四层货架
	1200*500*1550
	台
	1
	1.面板材质采用国标≥1.2mm厚不锈钢制作；
2.层板采用≥1.0mm厚不锈钢板
3.侧板及门面板不锈钢板厚≥1.0mm；
4.门胆板不锈钢板厚≥1.0mm；
5.加强力加强筋；
6.趟门为双层吊装式推拉门；
7.铝合金吊轨；
8.柜下配可调节不锈钢重力脚。

	D07
	留样柜

	单门
	台
	1
	1.温度范围:5~-5°C
2.运行环境温度：+5~+38°C
3.雪种:R404A
4.层网:2个
5.供电要求:220-240V/50Hz
6.运行功率: ≥395W
7.有效内部容积：≥942L
8.201#不锈钢外壳内胆，门可做半门或全门，双真空三层高 强度玻璃，整体不锈钢拉手，内部圆角，进口控制器带冷凝 器报警功能，蒸发器防腐处理，节能环保隔热层245fa,节能风扇，节能型制冷系统。防倾斜GN层网支架，带锁自动闭合门，下配万向轮，便于移动。

	排烟系统

	P01
	排烟风机
	15kw
	台
	1
	采用双吸式进风结构、风量大，采用多翼式叶轮结构，蜗舍采用新的消声结构，降低了整机噪音，轴承采用外球面滚动轴承，风机外壳及叶片均采用优质钢板制造成全封闭式;采用镀锌板制作，国标≥1.2厚排风量≥30000风量。

	P02
	风机支架
	配风机
	套
	1
	采用50角钢制作而成

	P03
	风机减震器
	配风机
	套
	1
	阻尼式，减震器做骨架减震

	P04
	风机变频控制箱
	15kw
	台
	1
	1.最高频率：矢量控制：0~500Hz；V/F控制：0~500Hz
2.载波频率：0.5KHz~16KHz，可根据负载特性，自动调整载波频率
3.调速范围与精度：1:100（SCV）；V/F控制
4.多段速运行，通过控制端子实现最多四段速运行
5.过压过流失速控制，对运行期间电力电压自动限制，防止频繁过流过压跳闸
6.保护功能：电机短路、输入输出缺相、过流、过压，欠压、过热、过载保护等，可根据需要开启或屏蔽
7.运行命令给定方式：操作面板、控制端子和通讯给定。

	P05
	净化器
	30000风量
	台
	1
	超低空净化器，不锈钢外壳，净化效率95%以上

	P06
	净化器支架
	配净化器
	套
	1
	采用50角钢制作而成

	P07
	排烟管道
	现场制作
	平方
	185
	采用镀锌1.0制作而成

	P08
	防火阀
	配管道
	套
	1
	防烟、防火。通常安装在风管管道上，平时阀门常开，阀门叶片可在0-90度内五档调节，档气流温度达到70度时，熔断器阀门关闭，或控制中心通DC24V电压使阀门关闭，也可手动关闭，手动复位，阀门关闭后可输出两路反馈电信号。

	P09
	风量调节阀
	配管道
	套
	1
	镀锌板材厚度≥2.0mm

	P10
	软连接
	配管道
	套
	1
	选用优质帆布
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	其他厨杂小件
	序号
	名称
	规格
	单位
	数量

	N01
	大锅产
	
	把
	10

	N02
	10两手勺
	
	把
	5

	N03
	手铲
	
	把
	5

	N04
	锅刷
	
	把
	20

	N05
	大罩滤
	
	把
	10

	N06
	手打水沥
	
	个
	5

	N07
	油沥
	
	个
	4

	N08
	锅架
	
	个
	4

	N09
	油盆
	
	个
	4

	N10
	手打制水瓢
	
	个
	5

	N11
	调味桶
	18cm
	个
	20

	N12
	菜墩（红、黄、蓝等3色各1个，白、绿等,2色各4个）
	
	个
	11

	N13
	墩围
	
	个
	6

	N14
	保鲜盒
	大号
	个
	20

	N15
	菜筐（红、蓝、白等3色）每种颜色各5个
	中号
	个
	15

	N16
	菜筐（红、黄、蓝、白、绿等5色）每种颜色各10个
	大号
	个
	50

	N17
	十八子刀（刀把红、黄、蓝、白等4色各2把、绿色4把）
	切菜刀
	把
	12

	N18
	砍刀
	砍骨刀
	把
	2

	N19
	留刀（剪刀把红、黄、蓝、白、绿等5色1把
	
	把
	5

	N20
	手制打蛋器
	
	个
	5

	N21
	油石
	
	块
	5

	N22
	保鲜纸
	
	箱
	5

	N23
	不锈钢煲桶加厚
	30#
	个
	30

	N24
	不锈钢煲桶加厚
	60#
	个
	5

	N25
	塑料垃圾桶
	标准120型
	个
	5

	N26
	不锈钢托盘
	实盘
	个
	20

	N27
	不锈钢托盘
	冲孔盘
	个
	20

	N28
	不锈钢盆
	30cm
	个
	10

	N29
	不锈钢盆
	40cm
	个
	10

	N30
	不锈钢盆
	50cm
	个
	10

	N31
	不锈钢大盆
	70cm
	个
	10

	N32
	刮皮刀
	
	把
	5

	N33
	调料勺
	
	把
	10

	N34
	擀面杖
	50cm
	个
	2

	N35
	擀面杖
	100cm
	个
	2

	N36
	小擀面杖
	25cm
	个
	5

	N37
	不锈钢留样盒
	带盖约12-15cm
	个
	30

	N38
	油刷
	
	把
	5

	N39
	留样小电子秤
	
	个
	1

	N40
	电子秤
	300kg
	台
	1

	N41
	钢丝球
	
	包
	15

	N42
	拔毛夹
	
	只
	2

	N43
	百洁布
	
	包
	10

	N44
	胶手套
	
	双
	10

	N45
	地刷
	
	个
	5

	N46
	平板车
	
	台
	2

	N47
	长面快
	
	双
	5

	N48
	防水围裙
	
	条
	20
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	★其他要求：
 1、供应商须严格依据采购文件要求、合同约定及现场实测数据，完成厨房设备的深化设计与整体部署，费用包含在报价中。工作范围包括但不限于：设备的精准定位安装、专属水电线路敷设、给排水系统对接、燃气（如有）及排烟通风管路连接、设备单机调试与联动试运行。整体部署须确保各功能区域流程顺畅，设备承重结构安全稳固，所有排烟、净化系统排放指标符合国家环保标准，最终实现厨房整体运行的稳定性、安全性与高效性，满足校方供餐服务的预期功能需求。
 2、本项目采购的产品中，属于财政部、发展改革委《节能产品政府采购品目清单》（财库〔2019〕19号）中以“★”标注的政府强制采购产品的，实行强制采购。供应商须在投标文件中提供国家确定的认证机构出具的、处于有效期之内的节能产品认证证书，否则按无效投标处理。
 3、本项目采购的产品中，属于《节能产品政府采购品目清单》中未标注“★”的优先采购产品，以及属于《环境标志产品政府采购品目清单》（财库〔2019〕18号）中的环境标志产品，实行优先采购。供应商在投标文件中提供相应认证证书的，在评审时给予加分。
 4、本项目采购的产品中，属于《强制性产品认证目录》范围内的，须提供有效的CCC认证证书，否则按无效投标处理；
 5、本项目采购的产品中，属于实行能源效率标识的产品目录中的，须提供产品的“中国能效标识”截图或第三方检测机构出具的能效检测报告，否则按无效投标处理；




