 2026-2027学年度师生配餐服务项目
采购需求
一、基本要求
1.采购内容：为学校师生提供配餐服务，需按日按时配送至学校指定地点，包含主食、副食、汤品、水果等，确保师生在校期间能吃上安全、卫生、营养、可口的饭菜。
2.资金来源：自筹
3.合同履行期限：2026-2027学年度（以教学日历为准，约200个工作日）。
4.服务地点：渭南市临渭区示范学校
5.落实的政府采购政策：（1）《关于进一步加大政府采购支持中小企业力度的通知》（财库〔2022〕19号）；（2）《政府采购促进中小企业发展管理办法》（财库〔2020〕46号）；（3）《关于政府采购支持监狱企业发展有关问题的通知》（财库〔2014〕68号）；（4）《关于促进残疾人就业政府采购政策的通知》（财库〔2017〕141号）；（5）《财政部发展改革委生态环境部市场监管总局关于调整优化节能产品、环境标志产品政府采购执行机制的通知》（财库〔2019〕9号）；（6）《关于印发环境标志产品政府采购品目清单的通知》（财库〔2019〕18号）；（7）《关于印发节能产品政府采购品目清单的通知》（财库〔2019〕19号）；（8）《财政部农业农村部国家乡村振兴局关于运用政府采购政策支持乡村产业振兴的通知》（财库〔2021〕19 号）；（9）《关于深入开展政府采购脱贫地区农副产品工作推进乡村产业振兴的实施意见》（财库〔2021〕20号）；（10）《陕西省财政厅关于加快推进我省中小企业政府采购信用融资工作的通知》（陕财办采〔2020〕15号）；（11）《陕西省财政厅关于印发陕西省中小企业政府采购信用融资办法》（陕财办采〔2018〕23号）；（12）陕西省财政厅关于进一步加强政府绿色采购有关问题的通知（陕财办采〔2021〕29号）；（13）《商品包装政府采购需求标准（试行）》和《快递包装政府采购需求标准（试行）》（财办库〔2020〕123号）；（14）《关于推动解决政府采购异常低价问题的通知》（财库〔2026〕2号）；（15）《国务院办公厅关于在政府采购中实施本国产品标准及相关政策的通知》（国办发〔2025〕34号）；
[bookmark: _GoBack]（16）关于贯彻落实《国务院办公厅关于在政府采购中实施本国产品标准及相关政策的通知》的意见（财库〔2025〕30号）；（17）其他需要落实的政府采购政策。
二、需执行的国家相关标准、行业标准、地方标准或者其他标准、规范标准
1.国家现行和相关技术规程；
2.行业标准、规范；
3.项目所在地行业的标准、规范；
4.采购人的具体要求。
三、服务的具体要求
（一）项目内容
1.供应内容：
本次采购涉学校初中生约1968人、小学生约554人，配送周期约200个工作日，实际实施人数、天数以实际配送人数、天数为准。
供应餐品包含主食、副食、汤品、水果等。
2.质量和包装要求：
（1）食材来源固定、可追溯，有正规采购渠道证明，确保新鲜、无农药残留等问题，每日配送食材留样48小时。
供餐企业需提供食品容器、餐用具，用餐完毕后将餐具回收并洗消，并存放在专用保洁设施内备用。采用化学方法消毒的必须冲洗干净。不得使用未经清洗和消毒的餐用具。
（2）所投产品的原材料（大米、面粉、食用油、肉类）质量符合国家标准，并具有国家或地方权威部门出具的产品检验报告。
（二）配送要求 
1.拥有专业配送车辆，保证餐食配送过程中的温度与卫生，有降温措施，有保温手段，配送时间精准，午餐于[11：40]前送达，晚餐于[17：40]前送达。
2.配送价格，不应受到市场价格的变化而进行调整。
（三）菜品要求
为学校师生提供配餐服务，确保师生在校期间能吃上安全、卫生、营养、可口的饭菜。供应商需按日按时配送至学校指定地点，包含主食、副食、汤品、水果等。
 1.义务段学校不能吃的菜品
-高风险食材菜品：四季豆、鲜黄花菜、野生蘑菇、发芽土豆、河豚鱼、鲐鱼、青条鱼、金枪鱼、毛蚶、织纹螺、荔枝螺、泥螺、狗肝、鲨鱼肝、青鱼胆、杏仁、枇杷仁、木薯、牲畜甲状腺及其它不明动物的器官、组织和腺体。
-冷荤及生冷食品：冷荤类食品（如盐水鹅等）、生食类食品（如刺身等）、裱花蛋糕、自制冷饮品（如冰激凌、酸奶、乳酸发酵饮料、鲜榨果汁、冷冻饮品等）以及其他冷加工糕点。
-其他食品：未烧熟煮透的豆浆；标注虚假生产日期、保质期或者超过保质期的食品；无标签的预包装食品。
2.对菜品的要求
-营养均衡：参考《中国居民膳食营养素参考摄入量》（2013版）、《中国居民膳食指南（2016）》和《学生餐营养指南》（ws/t554—2017）标准，制定科学合理的食谱，保证一日三餐食物种类齐全，包括谷薯类、新鲜蔬菜水果、鱼禽肉蛋类、奶类及大豆类等四类食物。
-食物多样：每天提供的食物种类应不少于12种、每周不少于25种。
-清淡饮食：学生餐要清淡，每人每天烹调油用量不超过25g，每人每天食盐不超过5g。
-合理烹调：烹调以蒸、炖、烩、炒为主，尽量减少煎、炸等烹调方式。
-新鲜卫生：采购新鲜、优质的食材，确保菜品的卫生安全，严格遵守食品安全相关法律法规。
-温度适宜：配送过程中要采取保温措施，确保菜品送到学校时温度适宜，不影响口感和品质。
（三）其他要求
1.配备专业厨师团队，厨师均持有健康证及相应厨师等级证书，服务人员定期体检，有良好的卫生习惯与服务意识。
2.为配送人员购买足额食品安全责任险及人身意外伤害险，制定食品安全事故应急预案，确保紧急情况可迅速响应处理。
3.食品储存场所要符合卫生安全标准，配备必要的食品储藏保鲜设施，及时清理销毁变质和过期的食品。
4.一旦发生食物中毒或疑似食物中毒事故，应及时提供留样样品，配合卫生监督机构进行调查处理工作，不得有留样样品而不提供或提供不真实的留样样品，影响或干扰事故的调查处理工作。若因成交单位原因造成的食物中毒事故，且采购人有权终止合同，一切后果由成交单位负责。
5.采购人要求的其他服务内容。
四、服务质量、标准、期限、效率等要求
1.合同履行期限：2026-2027学年度（以教学日历为准，约200个工作日）。
2.质量标准：达到国家现行验收规范“合格”标准。
3.效率要求：
供应商须根据采购人要求提供的送餐服务，保质保量，准时准点满足采购人需求。
五、验收标准
1、验收依据：合同文本、合同附件、招标文件、投标文件。
2、验收标准：国家标准、规范“合格”标准。
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