第三方厨师采购内容和采购要求
一、服务项目
1、服务范围
按厨师工种、技术等级结合岗位需要进行配置。由餐饮管理服务公司委派16名厨师（大工5人、中工5人以及小工6人）服务机关幼儿园及分园。
2、 服务要求
（1） 服务内容： 
[bookmark: _GoBack]主要保障省政府幼儿园及各分园在园900名幼儿正常就餐需求，确保食品的品质和卫生安全，保证准时、保质、保量地提供膳食服务；保证微笑服务，满足就餐人员的各种合理要求；无条件接受就餐人员和园方对食品卫生、质量及服务等各方面的监督；接受就餐人员善意、合理的建议和意见，不断提高服务水平；对于合理的投诉，能够当场处理的做到当场处理的，用于投诉处理的时间不超过两个工作日。
（2） 服务标准： 
严格加工过程中的卫生标准，保证食品卫生符合我国《食品卫生法》、《食品安全法》的要求；每餐前后必须对餐桌、餐厅进行清洁，保持用餐环境整洁无污迹，无油渍。每天定期对餐厅进行消毒。保持餐厅各设施设备运行正常。食品储存符合国家级卫生标准。生、熟、冷、热食分开，环境卫生整洁。厨房内的清洁标准符合国家卫生要求。对有关油烟通道、排风通道、管道、灶面 、灶台等的清洁应列为日常清洁任务。每餐消毒后对餐具卫生进行抽查，每餐食品留样48小时。                                  
（3） 服务期限：   
     自2026年9月1日起至2027年8月31日止  
（4） 服务人员数量及组成：
各园按厨师工种、技术等级结合岗位需要进行配置。由餐饮管理服务公司委派16名厨师（大工5人、中工5人以及小工6人）服务机关幼儿园及分园。       
其他要求：
 积极配合各园迎检各类食品卫生监督管理的检查，公司对其园方所派人员定期进行相关培训、食品安全知识测试及督导检查，并及时与园方管理人员沟通督导情况。      
3、服务事项的验收（考核）标准
每月对餐饮服务进行量化考核，以量化考核为依据，进行餐饮服务费的支付。

